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SAFETY INSTRUCTIONS

Warning: Read the manual carefully before use. Failure to follow the warnings and instructions may result in damage to the unit,
physical injury and/or damage to property. Store the manual in a safe place for future reference.

CAUTION!
Do not use spirits or petrol to ignite or reignite!

WARNING!
Danger of carbon monoxide poisoning.
Do not use the grill equipment in enclosed spaces.
QOutdoor use only!

FOR OUTDOOR USE ONLY

¢ Read the instructions carefully and make sure that your oven is properly installed, assembled, maintained and repaired according to these instructions.
¢ Failure to follow these instructions may result in serious personal injury and/or property damage.

¢ If you have any questions regarding the assembly or operation of this pizza oven, consult your dealer or the manufacturer.
e Do not bake indoors as carbon monoxide poisoning'may result.

e DO NOT operate the appliance before reading the instruction booklet.

e DO NOT place objects on top of or oppositethis appliance.

e DO NOT store chemicals or flammable materials or spray aerosols near this appliance.

e DO NOT use this appliance indoors.

e DO NOT operate the appliance indoors.

e Accessible parts may be hot.

e Keep young children away.

e Minimum distances from combustible materials: 2 metres

IMPORTANT: The consumer must make these instructions available te all users.

Warnings

e Use this pizza oven only on a hard, flat, rigid, stable surface (concrete, ground, etc.) capable of.supporting,its weight. Never use it on wooden or other
surfaces that could burn.

e An appropriate distance of 2 metres must always be maintained between the oven and combustible materialsy(bushes, trees, wooden decks, fences,
buildings, etc.) or structures when the oven is in use. Do not place it under a roof overhang orother enclosed areas. Failure to maintain these clearances will
prevent proper ventilation and may increase the risk of fire and/or property damage, which may,alsosesult in personal injury.

e For outdoor use only. Do not operate the pizza oven indoors or indoors.

¢ For domestic use only. Do not use this oven for any purpose other than that for which it is.intended.

¢ Do not use gasoline, kerosene or alcohol to light the oven. Use of any of these or similar products could,cause an explosion that could possibly result in
serious bodily injury.

¢ Place the oven in an area where children and pets cannot access it. Strict supervision is necessary\when the oven is in operation.

¢ Do not leave the unit unattended when it is in operation.

¢ Do not store or use the unit near gasoline or other flammable liquids, gases or where flammable vapors may be present.

¢ Be careful when assembling and operating the pizza oven to avoid scratches or cuts from sharp edges of metal parts. Be careful when reaching inside or
under the oven.

e When it is windy, place the oven outdoors in an area protected from the wind.

¢ Never leave ashes inside the oven unattended. Instead, place any remaining ashes in a non-combustible metal container and completely saturate it with
water. Allow the ashes and water to remain in the metal container for 24 hours before discarding.

e Extinguished ashes should be placed a safe distance from all structures and combustible materials.

e Using a garden hose, completely wet the surface under and around the stove to extinguish any ashes that may have fallen during cooking or cleaning.

o After each use, clean the oven thoroughly. Do not let it fill with rainwater.

e Cover it or store it in a dry place to protect it from the elements when not in use.

¢ Be careful when lifting or moving the oven to avoid injury.

¢ We advise that a fire extinguisher is available. Consult local authorities to determine the appropriate size and type of fire extinguisher.

e Store the oven out of the reach of children and in a dry place when not in use.

e Although it is frost resistant, we recommend storing it indoors during the winter.

e Properly dispose of all packaging material.

e Use only dry wood to achieve maximum heat. Green wood will cause a lot of smoke and the fire will not light.

¢ Do not stack oversized pieces of wood in the stove.

¢ Do not burn treated or stained wood as it can release toxins harmful to you and the environment.

2 WWW.NIKOLAOUTOOLS.COM Elil

Lifein style.



Be cautious and use common sense when using the pizza oven.
Failure to follow the safety warnings and guidelines in this
manual may result in personal injury or property damage.

TECHNICAL DATA

Cooking area 34.5x50 cm

Cooking height 79 cm

Fire bowl 37*%59,5*%78 cm

Chimney D10*H44cm,steel with black painting with SS cover

Themometer SS

Pizza stone 30.5*30.5 *1 cm

Cooking grid 2pcs, 35*%24 cm, ®6 steel wire with chrome
coated

Up Door 38*22 cm, stainless steekwith 1pc plastic handle

Air Door 37.5*%20.5 cm), stainless steel with plastic handle

Charcoal grid

2pcs ,35*24cm; O6 steel

20*11.5cm, ®25mm steel wire with black

Handle powder coated

Base board 50.5*38 cm, steel with black powder coated
Wheel 2pcs ®12cm plastic wheel with cover
Product size L62*W46*H160 cm

N.W/G.W 24,5/26,5 kg

LIGHTING & OPERATING INSTRUCTIONS

* The manufacturer reserves the right to make minor changes to product design and technical
specifications without prior notice unless these changes significantly affect the performance and
safety of the products. The parts described / illustrated in the pages of the manual that you hold in
your hands may also concern other models of the manufacturer's product line with similar features
and may not be included in the product you just acquired.

* To ensure the safety and reliability of the product and the warranty validity, all repair, inspection
or replacement work, including maintenance and special adjustments, must only be carried out by
technicians of the authorized service department of the manufacturer.

* Always use the product with the supplied equipment. Operation of the product with non-provided
equipment may cause malfunctions or even serious injury or death. The manufacturer and the
importer shall not be liable for injuries and damages resulting from the use of non-conforming
equipment.

e Make sure that the pizza oven is at least 2 metres away from your head and at least 2 metres away from other surrounding objects.
e Before first use, ensure that all labels, packaging and protective films have been removed fromthe pizza oven.

Lighting

¢ The secret to lighting the pizza oven correctly is good fire preparation and the use of'dry fuel:

Start with a base of single sheets of dry newspaper and form fist-sized balls. Place thém in the base ofithe oven.

e Then use dry kindling about the thickness of a match. It is important that it is dry - dry twigs are ideal. Place the tinder over the newspaper, being careful not
to compress the paper as this will reduce the air gap and there will not be enough oxygen for the fire.

On top of the tinder add two handfuls of wood as thick as a pencil.

e Finally, you should have on hand a good quantity of charcoal briquettes or firewood about the thickness of a thumb.
e Now place a match or lighter on the dry paper at the base of the stove. You can light it in a few places, the volume of smoke and flame will increase as the

paper catches fire.

¢ Add coarse wood or charcoal carefully, a few pieces at a time, to build up a reserve of fuel in the oven.

IMPORTANT: Do not use more fuel than 75% of the capacity of the combustion chamber, e.g.: 3 kg of charcoal or 2 small logs.
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Operating

¢ Allow the fuel to heat up and remain hot for at least 30 minutes before the first cooking on the grill/pizza stone.

¢ Do not bake until the fuel has a coating of ash. If required, place the pizza baking plate with a stone smooth surface over the grill. For grilling or smoking,
remove the grilling plate.

e Once a layer of ash has formed, place your food on the grill or grill plate.

¢ If you wish to use the unit as a smoking device, add wood chips to the fuel and restrict airflow to the unit by closing the bottom door and chimney damper.

e To preserve the moisture in the meat, add a small amount of water to a small sheet metal tray, separate the fuel in the bottom section and place the tray
between the fuel before lighting.

e Add liquid as needed. Air flow can be adjusted as needed through the baffle plate and the flue. Always use heat-resistant gloves during the handling process
and when refueling.

¢ Always close the lower door when the fuel is lit.

¢ Do not overload the pizza oven with fuel (use untreated wood, logs or charcoal); a few small logs will suffice.

¢ To extinguish the fire, stop adding fuel and let the pizza oven fire go out or put out the fire with sand. DO NOT use water, as this could damage the oven.

Baking pizza

¢ Using the pizza oven you can enjoy freshly baked pizza in your place.

Place the baking plate and heat the oven to a temperature just below the desired temperature for baking the pizza. At this stage, allow the temperature to

reduce, as the accumulated heat in the baking plate,will bring it up to the right temperature. This requires some experimentation.

e Once the pizza is ready to bake, transfer it to a preheated pizza tray using a spatula. Five minutes before it is done cooking, transfer it to the baking plate to
crisp up the base. The baking plate ensures intense‘and even heat for a perfect crust.

¢ Try different baking methods until you find the perfect processifor you.

Baking other foods

e Other foods besides pizza can be cooked in the pizza oven just as you would in a conventional oven. We recommend that you always use a baking tray,
especially if you are baking greasy foods.

WARNING!
Burning charceal indoors can kill you.
Never burn charcoal indoors'such@s a tent, house/building,
vehicle or garages:
It emits carbon monoxide, which is odorless.

ASSEMBLY

For easier assembly

¢ To avoid the loss of small parts or material, assemble the product on a hard, flat surface.that is frée of cracks or openings. If desired, you can place a blanket
or similar underneath to avoid possible damage to the finish during assembly.

e Clear a space large enough to accommodate all the components.

e Great care has been taken during production to remove sharp edges, but you should handle alllcomponents with care to avoid injury.

Check that you have all parts before you start.

If applicable, tighten all connections by hand first. Once this step is complete, fully tighten all components.
Follow all steps in order to assemble the product correctly.
e Typical assembly: approximately 1 hour.

Required tools

e Adjustable wrench or socket wrench
e Phillips screwdriver
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ISTRUZIONI DI SICUREZZA

Attenzione: Leggere attentamente il manuale prima dell'uso. La mancata osservanza delle avvertenze e delle istruzioni puo
causare danni all'unita, lesioni fisiche e/o danni alle cose. Conservare il manuale in un luogo sicuro per future consultazioni.

ATTENZIONE!
Non usare alcolici o benzina per accendere o riaccendere!

ATTENZIONE!
Pericolo di avvelenamento da monossido di carbonio. Non utilizzare I'apparecchiatura per il grill
in spazi chiusi.
Solo per uso esterno!

SOLO PER USO ESTERNO

Leggere attentamente le istruzioni e assicurarsi che il forno sia installato, assemblato, sottoposto a manutenzione e riparato in modo corretto, secondo le
istruzioni.

¢ La mancata osservanza di queste istruzioni pud causare gravi lesioni personali e/o danni materiali.

¢ In caso di domande sul montaggio o sul funzionamento di questo forno per pizza, rivolgersi al rivenditore o al produttore.
¢ Non cuocere in ambienti chiusi per evitare I'avvélenamento da monossido di carbonio.

¢ NON mettere in funzione I'apparecchio prima di aver letto illibretto di istruzioni.

e NON collocare oggetti sopra o di fronte a questo apparecchio.

¢ NON conservare sostanze chimiche, materialiinfiammabili o aerosel in prossimita di questo apparecchio.

e NON utilizzare questo apparecchio in ambienti chiusi.

¢ NON far funzionare |'apparecchio in ambienti chiusi.

o Le parti accessibili possono essere calde.

Tenere lontani i bambini piccoli.

¢ Distanza minima da materiali combustibili: 2 metri.

IMPORTANTE: il consumatore deve mettere queste istruzioni a disposizione di tutti gli utenti.

Avvertenze

Utilizzare questo forno per pizza solo su una superficie dura, piana, rigida e stabile,(cemento, terra, ecc) in grado di sostenerne il peso. Non utilizzarlo mai

su superfici di legno o altre superfici che potrebbero bruciare.

e Quando il forno ¢ in funzione, deve essere sempre mantenuta una distanza adeguata'di 2 metri tra il forno, e imateriali combustibili (cespugli, alberi,
terrazze in legno, recinzioni, edifici, ecc. Non posizionarlo sotto una sporgenza deltetto o in altre aree‘chiuse. La mancata osservanza di queste distanze
impedisce una corretta ventilazione e puo aumentare il rischio di incendi e/o danni alle cose, con il rischio di lesioni personali.

e Solo per uso esterno. Non utilizzare il forno per pizza all'interno o al chiuso.

¢ Solo per uso domestico. Non utilizzare questo forno per scopi diversi da quelli per.cui € statorconcepito.

¢ Non utilizzare benzina, cherosene o alcol per accendere il forno. L'uso di questi prodetti o dialtri.simili pud provocare un'esplosione che potrebbe causare
gravi lesioni fisiche.

e Collocare il forno in una zona non accessibile a bambini e animali domestici. Quando il forna € in funzione, & necessaria una stretta sorveglianza.

¢ Non lasciare I'unita incustodita quando € in funzione.

¢ Non conservare o utilizzare I'unita in prossimita di benzina o altri liquidi o gas inflammabili o in presenza di vapori infiammabili.

e Prestare attenzione durante il montaggio e l'utilizzo del forno per pizza per evitare graffi o tagli dovuti ai bordi taglienti delle parti metalliche. Prestare
attenzione quando si raggiunge l'interno o la parte inferiore del forno.

¢ In caso di vento, collocare il forno all'aperto, in una zona protetta dal vento.

¢ Non lasciare mai la cenere all'interno del forno incustodito. Mettere le ceneri rimaste in un contenitore metallico non inflammabile e saturarlo
completamente con acqua. Lasciare che le ceneri e I'acqua rimangano nel contenitore metallico per 24 ore prima di gettarle.

e Le ceneri spente devono essere poste a distanza di sicurezza da tutte le strutture e i materiali combustibili.

e Con un tubo da giardino, bagnare completamente la superficie sotto e intorno al fornello per spegnere le ceneri eventualmente cadute durante la cottura o la pulizia.

e Dopo ogni utilizzo, pulire accuratamente il forno. Non lasciare che si riempia di acqua piovana.

e Coprirlo o conservarlo in un luogo asciutto per proteggerlo dalle intemperie quando non viene utilizzato.

* Prestare attenzione quando si solleva o si sposta il forno per evitare lesioni.

¢ Si consiglia di avere a disposizione un estintore. Consultare le autorita locali per determinare le dimensioni e il tipo di estintore appropriato.

e Conservare il forno fuori dalla portata dei bambini e in un luogo asciutto quando non viene utilizzato.

e Sebbene sia resistente al gelo, si consiglia di conservarlo al chiuso durante l'inverno.

e Smaltire correttamente tutto il materiale di imballaggio.

e Per ottenere il massimo calore, utilizzare solo legna secca. La legna verde provoca molto fumo e il fuoco non si accende.

e Non accatastare pezzi di legno troppo grandi nella stufa.

e Non bruciate il legno trattato o tinto perché puo rilasciare tossine dannose per voi e per I'ambiente.
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Fare attenzione e usare il buon senso quando si usa il forno

per pizza. La mancata osservanza delle avvertenze di

sicurezza e delle linee guida contenute nel presente

manuale puo provocare lesioni personali o danni materiali.

DATI TECNICI
Area di cottura 34,5 x50 cm
Altezza di cottura 79 cm

Ciotola per il fuoco 37*%59,5*%78 cm

Camino ®10*H44cm, acciaio con verniciatura nera con
copertura SS

Temometro SS

Pietra per pizza 30,5*30,5*%1 cm

2 pezzi, 35*24 cm, filo d'acciaio ®6 con

riglia di r A
Griglia di cottura rivestimento cromato

Porta superiore
pezzo

38*22 cm, acciaio inox.con'manico in plastica da 1

Porta d'aria 37,5%20,5 cm, acciaio inox coniimpugnatura in
plastica

Griglia di carbone 2 pezzi, 35*24 cmy,acciaio 6

20*11,5 cm, filo d'acciaio ®2 5 mm con

Maniglia R . -
rivestimento in polvere nera

Scheda di base 50,5*%38 c¢m, acciaio verniciatoia polvere nera

Ruota 2 pezzi ®12cm ruota in plastica con,copertura
Dimensioni del prodotto L62*L46*H160 cm
N.W/G.W 24,5/26,5 kg

ISTRUZIONI PER L'ILLUMINAZIONE E IL FUNZIONAMENTO

* Il produttore si riserva il diritto di apportare modifiche minori al design e alle specifiche tecniche
del prodotto senza preavviso, a meno che tali modifiche non influiscano in modo significativo sulle
prestazioni e sulla sicurezza dei prodotti. Le parti descritte/illustrate nelle pagine del manuale che
avete tra le mani possono riguardare anche altri modelli della linea di prodotti del produttore con
caratteristiche simili e potrebbero non essere incluse nel prodotto appena acquistato.

* Per garantire la sicurezza e l'affidabilita del prodotto e la validita della garanzia, tutti gli
interventi di riparazione, ispezione o sostituzione, compresa la manutenzione e le regolazioni
speciali, devono essere eseguiti esclusivamente da tecnici del servizio di assistenza autorizzato dal
produttore.

* Utilizzare sempre il prodotto con le apparecchiature in dotazione. L'utilizzo del prodotto con
apparecchiature non in dotazione puo causare malfunzionamenti o addirittura lesioni gravi o
morte. Il produttore e I'importatore non sono responsabili per lesioni e danni derivanti dall'uso di
apparecchiature non conformi.

e Assicurarsi che il forno per pizza si trovi ad almeno 2 metri di distanza dalla testa e ad almeno 2 metrida altri oggetti circostanti.

¢ Prima del primo utilizzo, assicurarsi che tutte le etichette, gli imballaggi e le pellicolesprotettive siano state rimosse dal forno per pizza.

llluminazione

Il segreto per accendere correttamente il forno per pizza &€ una buona preparazione del fuoco e 'uso di combustibile secco.
Iniziare con una base di fogli di giornale asciutti e formare delle palline della grandezza di un_pugno. Posizionarle alla base del forno.
Quindi utilizzare legna secca dello spessore di un fiammifero. E importante che sia asciutto, Ilideale sono i rametti secchi. Posizionate I'acciarino sopra il

giornale, facendo attenzione a non comprimere la carta per non ridurre l'intercapedine d'aria e non avere abbastanza ossigeno per il fuoco.

e Sopra l'acciarino aggiungete due manciate di legno dello spessore di una matita.

¢ Infine, & necessario avere a portata di mano una buona quantita di bricchette di carbone o di legna da ardere dello spessore di un pollice.
e Ora mettete un fiammifero o un accendino sulla carta asciutta alla base della stufa. Si puo accendere in piu punti, il volume del fumo e della fiamma

aumentera man mano che la carta prende fuoco.

e Aggiungere con cautela la legna o la carbonella, pochi pezzi alla volta, per creare una riserva di combustibile nel forno.

IMPORTANTE: Non utilizzare una quantita di combustibile superiore al 75% della capacita della camera di combustione, ad es: 3 kg di carbonella o 2 tronchetti.
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Operativo

Lasciare che il combustibile si scaldi e rimanga caldo per almeno 30 minuti prima della prima cottura sulla griglia/pizza.

¢ Non cuocere finché il combustibile non & ricoperto di cenere. Se necessario, posizionare la piastra di cottura per pizza con una superficie liscia come una
pietra sopra la griglia. Per la cottura alla griglia o I'affumicatura, rimuovere la piastra.

¢ Una volta formatosi uno strato di cenere, posizionare il cibo sulla griglia o sulla piastra.

¢ Se si desidera utilizzare I'apparecchio per fumare, aggiungere al combustibile dei trucioli di legno e limitare il flusso d'aria all'apparecchio chiudendo lo
sportello inferiore e la serranda del camino.

e Per preservare I'umidita della carne, aggiungere una piccola quantita d'acqua in una vaschetta di lamiera, separare il combustibile nella parte inferiore e
posizionare la vaschetta tra il combustibile prima dell'accensione.

e Aggiungere il liquido secondo le necessita. Il flusso d'aria puo essere regolato secondo le necessita attraverso la piastra di ventilazione e la canna fumaria.
Utilizzare sempre guanti resistenti al calore durante il processo di manipolazione e durante il rifornimento.

e Chiudere sempre lo sportello inferiore quando il carburante e acceso.

¢ Non sovraccaricare il forno della pizza con il combustibile (utilizzare legna non trattata, tronchi o carbone di legna); saranno sufficienti alcuni piccoli tronchi.

e Per spegnere il fuoco, interrompere I'aggiunta di combustibile e lasciare che il fuoco del forno per pizza si spenga o spegnere il fuoco con la sabbia. NON

usare acqua, perché potrebbe danneggiare il forno.

Cuocere la pizza

e Con il forno per pizza potrete gustare la pizza appena sfornata nel vostro locale.

Posizionare la placca da forno e riscaldare ilforno a una.temperatura appena inferiore a quella desiderata per la cottura della pizza. A questo punto,
lasciate che la temperatura si riduca, poiché il'calore.accumulato nella placca da forno la portera alla giusta temperatura. Questo richiede un po' di
sperimentazione.

e Una volta che la pizza € pronta per la cottura, trasferitla su.una teglia,per pizza preriscaldata usando una spatola. Cinque minuti prima del termine della
cottura, trasferirla sulla piastra da forno per rendere pit‘eroceanteda base. La piastra da forno assicura un calore intenso e uniforme per una crosta
perfetta.

¢ Provate diversi metodi di cottura fino a trovare quello perfetto per voi.

Cuocere altri alimenti

e Oltre alla pizza, nel forno per pizza si possono cucinare anche altri alimenti, comeiin 'un forno tradizionale. Si.consiglia di utilizzare sempre una teglia,
soprattutto se si cucinano cibi grassi.

ATTENZIONE!
Bruciare carbone in casa puo uccidere.
Non bruciare mai la carbonella in ambienti chiusi come tende,
case/edifici, veicoli o garage.
Emette monossido di carbonio, che€ inodore:

ASSEMBLEA

Per facilitare il montaggio

e Per evitare la perdita di piccole parti o di materiale, assemblare il prodotto su una superficie dura e piana, priva di crepe o aperture. Se lo si desidera, &
possibile posizionare una coperta o simili sotto il prodotto per evitare di danneggiare la finitura durante I'assemblaggio.
e Liberate uno spazio sufficientemente ampio per ospitare tutti i componenti.

Durante la produzione é stata prestata la massima attenzione per eliminare i bordi taglienti, ma & necessario maneggiare tutti i componenti con cura per
evitare lesioni.
e Prima di iniziare, verificare che siano presenti tutti i componenti.

Se applicabile, serrare prima tutti i collegamenti a mano. Una volta completata questa fase, serrare completamente tutti i componenti.

Seguire tutti i passaggi per assemblare correttamente il prodotto.
e Montaggio tipico: circa 1 ora.
Strumenti necessari

¢ Chiave regolabile o chiave a bussola
e Cacciavite a croce
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OAHTIEZ AZDAAEIAZ

MNpoocoxn: ALaBACTE TIPOCEKTIKA TO EYXELPLOLO TPV amd T Xprion. H U Tpnon tTwv NPoslSonoLoEWV Kot Twv 08nyLwv Unopei
va 0dnynoeL og BAABN TG LOVASAG, TPAVHATIONO 1) va TtpoKaAéoel UAIKA Inpid. DUAASTe To eyxepidlo o aohalég Hépog yia
pneAAovtikn avadopd.

MPOzZOXH!
Mnv xpnotormnoleite owdmnveupa n Bevlivn yia avadAeén r avalwnvpwon!

NPOEIAOMOIHZH!
Kivéuvog SnAntnpilacng amd povogeibio tou avBpaka.
Mnv XxpnoLomnoLeite Tov e§OMALOUO PNOIUATOC € KAELOTOUG XWPOUG.
Xpnon povo o e§wtepLkolg xwpoug!

MONO lA EZQTEPIKH XPHZH

AlaBAaoTe mPooeKTIKA TG 08nyieg kot BeBatwbeite OtL n Pnotapld oag €xeL eykataotabei, cuvappoloynBel, cuvtnpnOel kal emiokevaoTel cWoTd cUUPWVA
LE QUTEG TIG 06nyiec.

H pn tpnon autwy Twv odnyLwv Unopei va o8nyroeL 6€ 6oBAPO CWHUATIKO TPOUUATIOUO /KoL UAMKEG {NHLEG.

Edv €XETE OMOLECONTIOTE EPWTIOELG OXETIKA HLE TN CUVOPKOAGYNGN 1 TN AEtToupyia autou Tou GpoUpvou Titoas, CURBOUAEUTELTE TOV AVTUTPOCWITO ) TOV KATTOLOKEUOLOTH.
Mnv PrVeTe 08 E0WTEPLKO XWPO, KABWE Uropel vt tpokAnBei SnAntnpiaon and povoeibio tou avbpaka.

MHN Bétete og Aettoupyia tn cuoKeLT TPV SLOBATETE TO GUAAGSLO 0SNYLWV.

MHN tomoBeteite avtikeipeva mavw A amgvavtarmo, auThH TN GUOKEUN.

MHN anoBnkeUete XnULKA 1 e0dAeKTa UAKE 1] LNV WeKAZeTe e aiepOAULOTO KOVTA OE QUTH TN GUOKEUH.

MHN XpnOLUOTIOLELTE T CUCKEUT OE ECWTEPLKOU G XWPOUG.

MHN Aeltoupyeite Tn cCUOKEUN OE KAELOTOUG XWPOUG.

Ta mpooBactpa Hépn UMopEL va eivat KauTd.

Kpatriote pakpLd T pkpd mosid.

EAGXLOTEG AmOOTACELG OO UDAEKTA UALKA: 2 LETPQL

INUAVTIKO: O KATAVOAWTHG TIPETEL va BEEL QUTEG TIG 08Nyieg oTn GLABECH OAWVY TWV XPAOTWV.

NpoelsonotiosLg

Xpnowomnoteite autdv tov polpvo mitoag povo oe okAnpr, eninedn, dkavotn, otabepr emdavela (okupodepa, E5adog K.AT.), tkavi vo avié€el to Bapog
Tov. MoTE pnv tov xpnotpomnoleite oe EUAWVEG 1 GANEG emidAveELEG TTOU Bl LITOPOUC AV, VALKAOUV:

Mpémnel va Statnpeitat mavta n KAtdAAnAn andotacn 2 PETpwy HeTagy dpolpvou Kat EUdAEKTWY VAWV (Bdpuvot, Sevipa EUAVa kataotpwuata, GpAaxTES,
Ktipla KATL) 1} KaTaokeuwv 6tav o Golpvog xpnotpomnoteitat. Mnv tov TornoBeteite kdtw ad nPoe€oxn atéyngi AAAoug KAELOTOUG XWPoUuG. H un tpnon
QUTWV TWV AMOCTACEWY Ba AmOTPEPEL TOV CWOTO AEPLOUO KOl UIMOpPel v aUENTELTOVIKIVOUVO TIUPKOYLAG /KAl UAKAG {nNHLAg, n omoia propet emiong va
08NYNOEL OE TPAUATIONO ATOUWV.

Movo yla ewteptkn xprion. Mnv Aettoupyeite to boupvo Titoag o ECWTEPLKO [} KAELGTO XWPOs

Movo yla owkakr xprion. Mnv xpnotpormnoteite autov tov G¢oUpvo yla GANO oKoTtd REPA aUd e TOV YLOLTOV 0Tto {0 JtpoopileTal.

Mnv xpnotpomnoteite Beviivn, knpolivn f OWOTVEUHA yLo TO Avappa Tou doupvou. HEPAoNOMOLwVSAToTE atd autd f mapdpota poidvta Ba propoloe
va. TIPOKAAECEL £KPNEN TIOU EVEEXOUEVWG VA 08Ny OEL OE COBOPO CWHOTIKO TPAUUATIONO.

TomoBetrote Tov polpvo oe XWPo OTou Ta aLdLd Kat T Katotkidia {wa dev éxouv mpooPaeh. Etvat anapaitntn n avotnpn enifAedn otav o bovpvog eivat
oe Aettoupyia.

Mnv adrvete T povada xwpig emtiPAedn otav sivat og Aettoupyia.

Mnv artoBnkeVEeTe 1) XpnoLomoLeite TN povada kovtd oe Beviivn i dAa eVPAeKTa LYPA, ApLa i} OTIOU UITOPEL VA UTIAPXOUV EVDAEKTOL ATUOL.

Na eiote mpooektkol KATA T cuvappoAoynaon kat tn Aettoupyic Tou polpvou Titoag yia va anodUyete YpatlouvIEG 1) Ko ipaTa amd aXpUnpEG AKPES
petaMikwv e€aptnudtwy. Na elote ipooekTikol Otav GTAVETE pEoa 1) KATW arto Tov Goupvo.

Otav éxeL a€pa, TOonoBeToTE TOV HOUPVO O EEWTEPLKO XWPO TIOU TPOCTATEVETAL QIO TOV AVELO.

MNoté punv adrvete otaytn péoa otov Gpoupvo xwpig emiPAedn. AVTIOETWE, TOMOOETACTE TI EVATIOUEIVOCA OTAXTN O £va AKAUOTO METAAAKO Soxelo Kat
Slamotiote TIg MAAPWE e vePO. AGHOTE TN OTAXTN KOL TO VEPO VA TIAPAUEIVOUV 0TO HETAAALIKO §oxeio 24 wpeg TPV amod tnv anoppudn.

H oBnopévn otdytn npénet va tornobeteital oe acdalr) amdotoon and OAEG TIG KATAOKEVEG Kal T EUGAEKTA UALKA.

Me éva Adotiyo kimou, Bpéfte mMANPwWG TNV EMLGAVELD KATW Kot yUpw artd to GoUpvo yLa vo oBrOETE TUXOV OTAXTEG IOV UIOPEL va émecav katd T SLapKeLa
TOU HOYELPEUATOG 1} TOU KaBaplopou.

Metd amnd kdBe xprion, kaBapilete kaAd Tov povpvo. Mnv Tov adrveTe va yepioeL e vepo TG Bpoxng -

KaAUte tov ) amobnkeVoTe Tov O€ €va 0TEYVO HEPOG VLA VAL TOV TPOCTATEPETE Ao T OTOLKELA TNG PpUONG OTAV SEV TOV XPNOLUOTIOLELTE.

Na €l0Te TPOOEKTIKOL OTAV GNKWVETE f} LETAKLWVELTE TOV PpOUPVO YLa VO Ao UYETE TPAUUATIONOUC,.

206 OUMBOUAEVOUE VO UTIAPXEL SLABEDLLOG TTUPOORECTHPOG. ZUBOUAEUTELTE TLG TOTUKEG APXES VLo vaL KaBopioete To KatdAAnAo péyebog kat TUTto TupooBeotripa.
AmoBnkeloTe Tov $oUPVO LOKPLE Ao TIALSLA KOL OE OTEYVO HEPOG OTaV SEV XpNOLUOTIOLETAL.

Mapoo mou eivat avOEKTIKOG OTOV TTAYETO, GUVIOTOU LE VA TOV amoBnKeUETE HECQ OTO OTIITL KATA TN SLAPKELA TOU XELLWVA.

Anoppite WOTA OAO TO UALKO TNG CUCKEUOOLAG,.

Xpnotporoleite povo Enpd EUAQ, WOTe va METUXETE TN Uéylotn Suvarth Bepuotnta. Ta npdoiva EVAa Ba pokaAécouv oAU Karvo Kat n wtid Sev Ba avadet.
Mnv ototBdlete unepueyEOn Koppdtia EUAou péca atov poupvo.

Mnv kaite enefepyacpévo f Bappévo EVAo kabBwe popel va aneheuBepwoel toéiveg emPBAaBeis yla e0dg kat To mepBAANov.
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Na €ioTe TPOOEKTIKOL Kot val AELTOUPYEITE e KO AOYLKN
dtav xpnotponoleite tov polpvo mitoag.
H pun tpnon twv npostdonouoewv achaleiog Kot Twv
KATEVOUVTAPLWV YPOUUWY TOU TTALPOVTOG EYXELPLEioU Hropei
Va 08NYNOEL OE CWHOTLKO TPOLUHATLOUO ) UALKEG TNHLEG.

TEXNIKA XAPAKTHPIZTIKA

Erudavela Pnoipatog

34,5x50 cm

Yog €wg emipdveila Pnoipatog

79 cm

Od4Aapog kavong

37*59,5*¥78 cm

Kapwada D10*H44 cm, atodAL pe pavpn Badn pe kKdhuppa SS
OepUOUETPO SS
Nétpa nitoag 30.5%30.5*1 cm

xapa Pnoiparog

2 tey, 35%24 cm, ®6 atodAwo olUppa pe
eTUKAALYN XpwHiou

Nopta BaAdpou dovpvou

38*22 cm, and avoéeibwto atodAL pHe TAACTIKO
XEPOUAL

Népta Bahdpou kavong

37,5%20,5 cm, and avofeldwto atodAL Le
TIAQOTIKO XEPQUAL

Txapa kdpBouvou

2 tey, 35*%24 cm, D6

20*11,5 cm, ®25 mmiato@Atvo'GUpHA pe paltpn

Nap erukdAuPn movdpag

PadL Bdaong 50,5*38 cm, atodAL pe pavpn,Badirtolspas
Tpoxog 2 Ty D12 cm MAQOTIKOG TPOXOG LEKAAUILOL
MéyeBog mpoidvtog M62*M46*Y160 cm

N.W/G.W 24,5/26,5 kg

OAHTIEZ ®QTIZMOY KAI AEITOYPTIAZ

e BeBawwbdeite 6tL 0 dolpvog

nieptBaAlouv.

* O katoaokevaotig Satnpel To Swaiwpa va mpaypatornoljoel Seutepelovoeg aAayEG oTo
OXeSLOOUO TOU TPOIOVTOG KAl OTA TEXVIKA XAPOKTNPLOTIKA Xwpig Tponyoupevn eldormoinon,
EKTOG €AV OL OANQYEG QUTEG ETNPEATOLV CNUAVTLKE TNV arddoon kat Aettoupyia aodEAeLag Twv
npoidviwy. Ta efaptripata ou nepypddovtal / anekovilovral otig oeAideg Tou eyxelpidiou mou
KPATATE OTa XEPLa oag evOEXeTaL va adopolv Kal o GANQ HOVTEA TNG OELPAG TIPOIOVTWY TOU
KOTTOLOKEUQLOTH, HE TIAPOHOLOL XOPAKTNPLOTLKA, KOl EVEEXETOL VOl NV TEEPAAUBAEVOVTAL OTO TIPOLOV
TIOU HOALG QUTTOKTHOOTE.

* T va Slaopodiotel n aoddhela kat n aglomotia Tou IPoidvTog KaBwg Kat n LoxVg thg yyvnong
O\eg oL epyaoieg embLOPBWONG, EAEYXOU, ETUOKEUNG 1) QVTIKATAOTAONG CUMMEP AUBAVOUEVNG
NG ouVTAPNONG Kol Twv EBIKWY pubuicewy, TPEMEL va ektelolvtal POVO amd TEXVIKOUG Tou
£€0UCLOBOTNUEVOU TUAHATOG Service Tou KATAOKEVAOTH.

* XpnotponoLeite mdvta To PoidV e Tov IapeXOpevo eomALopo. H Aettoupyia Tou npoidvtog pe
HN-T(pOPAETOHEVO EEOTALOMO EVEEXETAL VA TIPOKAAETEL BAARN 1) akOpMa Kat GoBAPS TPAUHATIONS
f Bdvato. O KATAOKEUAOTAG Kol 0 ELoaywYEng oudepia uBUVN GEPEL yla TPAUHATIOHOUG Kat
BAGBEeG mou TpokUTTTOUY ATtd TNV XPAOoN KN TIPOBAETOUEVOU EOTALOHOU.

TToaGg €XEL AMOOTOON TOUAGXLOTOV 2 HETPWVY amd TO KEPAM Kol TOUAGXLOTOV 2, HETPWVY amtd GANQ QVTIKEIPEVOL TTIOU TOV

e Mpw amd v npwtn xprion BeBatwbeite OTL OAEG OL ETIKETECG , N CUOKEUAGLA KoL OLTIPOGTATEVTIKEG LEpBPAVES Exouv/abatpeBel armd tov dolpvo mitoag.

Avappa

e TO HUOTLKO yLOL TO OWOTO Gvappa Tou Gpolpvou Titoag elvat n KaAr poeToLlacia Tng GWTLAG KA Rixeon §NPoU Kauoipou.
e ZekVAOTE We pLa Bdon amod povd GUANA oTeyVAC epnuepidag kat oxnuatiote pndAeg peyeBoug ypobidc. ToroBetriote Ta otn Bdon tou dolpvou.

‘EmeLta xpnoLLomoLote ENpo MPOcAVAUUO TIEPLTOU GO0 TO TTAXO0G EVOG OTLPTOU. Elvat onpavtiko va eivat oteyvo - ta Eepd kKAadLd sivat tbavikd. ToroBetrote

TO TIPOCAVAUKA TIAVW OO TNV EPNUEPISA TTPOCEXOVTAG VAL UNV CUUTILECETE TO XOPTL, KABWE auTd Bat LELWOEL TO KeVO aépa Kal € Ba uTtdpyeL To avaloyo

ofuyovo yla tn dwTLd.

¢ Mdvw amno to npocavappa npocbéote U0 xoudteg VA GO0 TO TdX0G EVOG LOAUBLOU.

e TENOG, TPEMEL va £XETE 0TN SLABECH 0O¢ Lo KA TTOGOTNTA atd MIMPLKETEG KAPBOUVOU 1) KAUCOEUAQ TIEPITOU GO0 TO TIAXOG TOU QVTIXELPQAL.

¢ Twpa TOMoOETOTE €val OTUPTO i} AVATITAPA OTO OTEYVO XapTi otn Bdon tou poUpvou. MMOPEITE Vo TO AVAETE OE LEPLIKA ONUELD, O OYKOG TOU KAvou Kot
™™g dAGyag Ba auvénBel kaBwg To xapti maipvel pwtid.

¢ MpocoBéote xovipd VA i kdpBouva Ue Poooxr, Alya Koppdtia kabe dpopd, yla va Snutoupyroete andBepa kauaipou péoa otov Gpolpvo.

ZHMANTIKO: Mnv XpnOLLOTIOLE(TE TIEPLOGOTEPA KAUGLUA ATIO TO 75% TNG XWPNTIKOTNTAG TOU XWPOU KAUONG, TLX.: 3 KIAG KapPouva i} 2 KPA KoUTooupa.

Elite
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Astrtoupyia

o Adnote to KavoLpo va Leotabei kat va StatnpnBel kauTtd ya Touldxtotov 30 AemTd mpLv and To TPWTo Yoo otn oxdpa/métpa mitoag.

e Mnv PrVETE TPV TO KAUGLLO OUITOKTAOEL WA EMioTpwon otdxtng. EGv amatteital, tonobetriote tnv mAdka Pnoipartog nitoag pe métpvn Asia emuddvela
Tavw artd to ykp\. Ma Yriolo otn oxapa r KAmviopa, adatpeote tnv mAdKa Pnoitatog.

* MOALG SnpoupynBel pia otpwon otaxtng, TomobeTiote To hayntd 0ag MAVW OTN oXAPA 1 TNV TAGKA PNOLUATOC.

o EQv emBupeite va xpnoLUOTIOL|OETE TN HOVASA WG CUOKELT KAmViopatog, pooBéate pokavidia EUAou oTnv Kavoun UAN Kat TEPLOPLOTE TN Por) Tou aépa
TPOG TN Hovada KAelvovTag TV KATw OPTA KAl TO KAELOTPO TNG KarvoSoxou.

o [l va SLTNPACETE TNV UYPAGLA TOU KPEATOG, TIPOCGHECTE WL LKPT TIOCOTNTA VEPOU OE €vav UIKpO Sloko amd Aapapiva, StaxwpioTe To KAUOLUO 0TO KATW
TUAMA KAl TOTIOOETHOTE TOV §10KO OVALECA GTO KAUGOLIO TPV OO TO AVAMLULAL.

® JUMITANPWVETE UYPO AVAAOYQ LE TLG AVAYKEG. H por} TOU aépa Umopel va puBLOTEL avAAOY QL E TLG AVAYKEG LECW TNG TIAAKAG EKTPOTING KOLL TOU KATvaywyou.
Xpnotlpomnoleite mavta avOekTikd otn BeppdTnTa yavTLa KATA T Stadikooia XELpLopoU Kot Katd Tov avedodlacuo.

o KAeivete mavta Ty KATw mOpTa dTaV TO KAUGCLUO £ival AVAUUEVO.

¢ Mnv untepdopTwveTe Tov GoUPVO TITOOG HE KAUOLUA (XPNOLLOTIOLROTE Un enefepyacpéva EUAA, koUutaoupa ) KApRouva)- apkoUV HEPLKA IKPA KOUToOUPAL.

e [l vo OBAoETE TN PWTLA, OTAUOTAOTE Vo TPOCHETETE Kawoa kat adrjote tn dwtld otov dolpvo mitoag va ofrnost | ofote tv pe aupo. MHN
XPNoLomoLeite vepo, kaBwg autd Ba prmopoloe va pokaléoet Inpuid otov polpvo.

WAoo ntitoog

¢ Xpnolpomnotwvtag tov ¢polpvo Titoag Unopeite va armolavoete dppéokia Pnpévn mitoa 6ToV XWPo oag.

e TomoBetnote v mAdka Pnoipatog kot Bepudvete tav poupvo oe Beppokpacio Alyo kdtw arod tnv embupunth Beppokpacia yia To PAoLUo tng mitoag. 2
auTo to otddlo adriote tn Beppokpocio valelwdel, kKabwe n cucowpeupévn Bepudtnta otnv mMAdka Wnoipatog Ba tnv avePdoel tn Beppokpacio oto
owoTo eninedo. AUTO AMaLTEL KATTOLOUG TTELPAUATIOMOUG,.

e MOALG n mitoa sivat €tolun yla Yoo, Hetadépete v o €vav mpoBepuacpévo Sioko mitoag XpNOoLULOTOLWVTAG Ml OTtAtouAa. Mévte Aemtd mpwv

oAokAnpwOei to payeipepa peTadEpeTe TNV oTNV. TAGKE YNGERaTog yia va yivel tpayavr n Baon. H mAdka ynoipatog e€aodalilel Evtovn kat opoldpopdn

BeppotnTa ylo pa téela kpovota.

Aokipaoete StapopeTikég peBdSoug Ynaoipatog péxptva Bpeite tnv télela dLadikacia ylo e0dGG.

WRowpo aAAwv payntwv

o EkTOG and mitoa kat GANa dpayntd elvat Suvatov va PayelpeuToUv OTOV HOUPVO THTONE 0w akpLBwG Ba Kavate o€ évav cuppatikd polpvo. TuvioToUpE
va xpnotponoleite mavta tadi Pnoipartog, el8ikd dv Yrvete Autapd dpayntd.

MNPOEIAONOIHZH!
H kabon kApPouUVoOU 0 E0WTEPLKOUG XWPOUC UITOPEL va 0o
OKOTWOEL.
Moté unv Kaite KAPPOUVO OE ECWTEPLKOUG XWPOUG, OTIWG
oKknVEg, omtitio/Ktipla, oxfnuata nykapak.
EkmEumeL povogeibio tou avOpaka, T0'0moio Elval AeoHO.

FTENIKEZ OAHTIIEZ 2YNAPMOAOIHZHZ

Mo eukoAdTEPN cUVapPUOAGYNnon

e o va arodUYETE TNV AMWAELX LKPWY EEAPTNUATWY 1) UALKOU, GUVAPLOAOYNOTE TO POIOV EMAVW OE ULl OKANPH, eMinedn enudavela Tou Sev EXEL PWYHES
1 avoiyuata. EGv emBupeite pnopeite va tonobetoete anod kdtw pia kouBépta f KATL TapouoLo, yia va anoduyete TBaveg InUEG oto dviplopa katd
™ cuvappoAdynon.

¢ KaBoapiote évav XWPo 0PKETA LEYAAO yLa va TOMOBETHOETE OAQ T EEQPTHLATAL.

o 'Exel 500&l peydAn mpoooyr Katd TNV opaywyn Yo TV atopdKpUVon TWV aXnpwy dkpwv, oAAG Ba mipemel va xelpileote OAa Ta e€QPTAOTA E T(POCOXN
yla va artodUYETE TPAUUATIOMOUG.

o EAEyEte OTL £xeTe ONa TaL EEAPTHATA TIPLV EEKLVIOETE.

o Katd nepintwon, odi€te mpwta OAEG TLG CUVSEDELS e TO XEPL. MOALG oAokAnpwBel autd to Brpa, odifte mMAnpwg 6Ao ta efapthuata.

o AkolouBrjote OAa Tal BrLOTO TIPOKELLEVOU VAL CUVAPOAOYAOETE CWOTA TO TIPOLOV.

o Turmkn cuvappoAoynon: repinou 1 wpa.

AnautoUpeva epyaleia

* PuBuopevo kAeldi i kapuddkL
o KatooBidt Phillips
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MHCTPYKLUU 3A BE3OMNMACHOCT

MpeaynpexaeHue: MpoueteTe BHUMaTENHO PbKOBOACTBOTO Npeau ynotpeba. HecnassaHeTo Ha npegynpexXaeHuaTa u
MHCTPYKLMUTE MOXKe Aa AoBeae A0 NoBpeaa Ha YCTPOMCTBOTO, PM3NYECKO HapaHaBaHe u/uam nospeaa Ha MUMyLLECTBO.
CbXxpaHsaBaliTe pbKOBOACTBOTO Ha 6e30MacHO MACTO 3a 6baelm cnpaBKu.

BHUMAHME!
He n3nonssaiite CIMPTHM HaNMTKK MM BeH3WH 3a 3anasBaHe UV NOBTOPHO 3anasiBaHe!

NPEAYNPEXOEHUE!
OnacHOCT OT OTPaBsHe C BbINEPOAEH OKUC.
He n3nonsgaiite rpusia B 3aTBOPEHU NOMELLLEHUA.
M3nonssaHe camo Ha oTKpuTO!

CAMO 3A U3MNMOJI3BAHE HA OTKPUTO

MpoyeTeTe BHUMATENHO MHCTPYKLMUTE 1 Ce yBepeTe, Ye PpypHaTa BM € NpaBUIHO MHCTannpaHa, crnobeHa, NoaabpKaHa U PEMOHTUPAHA CbIIACHO Te3n
NHCTPYKLMN.

Hecna3saHeTo Ha Te3u MHCTPYKLMM MO3Ke @ A0BeAe 0 CEPUO3HO HapaHABaHe Ha Xopa U/Wan MaTepUasHU LWeTK.

AKO MMaTe HAKaKBM BbNPOCU OTHOCHO Crn06saBaHETO MAK paboTaTa Ha Tasu MeLy 3a NMLa, 06bpHeTE ce KbM BalLMA TbProBeL, UM KbM NPOU3BOAUTENSA.
He neyeTe Ha 3aKpPWUTO, Tbii KAaTO MOXKe Aa ce MoNy4M OTPABSAHE C BbINEPOAEH OKCUA,

HE paboteTe c ypeaa, npeau fa cte npodenn KHUKKaTa C UHCTRYKLMN.

HE nocTaBaiitTe npeaMeTV BbpXY UK CPeLLY:TO3SNYpea.

HE cbxpaHABaiiTe XMMUKaNM UAK 3anasumn Matepuasiuv, Kakto.u aepe3onu B 61130CT A0 To3u ypes,.

HE nsnonssaliTe TO3M ypes Ha 3aKpuUTo.

HE n3nonsgaiite ypesa Ha 3akpuTo.

JoCTbNHMTE YacTM MOXKe Aa ca ropeLLu.

MaseTe manku geua HactTpaHa.

MUWHUMaNHW pascToAHNA A0 rOPMMM MaTepuani: 2 metpa

BAXHO: Notpebutenat TpabBa Aa NpefocTaBy Te3N MHCTPYKLMKU Ha BCUMKM NoTpebutenu.

MpeaynpexaeHus

M3nonssaiTe Tasu newy 3a NMLa Camo BbpXy TBbPAA, NA0CKa, TBbPAA M CTabuaHa NOBLPXHOCT (BETOH, 3eMsA 1 T:H.), KOATO MOXe 4a U3AbPKMU TEr0TO M.
HuKora He 5 M3NoN3BaiiTe BbPXY AbPBEHW AW APYTY MOBBLPXHOCTM, KOUTO MOTaT Aa U3FOPAT.

BuHaru TpabBa Aa ce cnassa NoAXOAALLO PA3CTOAHME OT 2 MeTpa Meay GpypHaTa U ropumm maTepuani (XpacTv, AbpeeTta, AbPBEHN HABECK, OTPaay, Crpaav U A4p.) am
KOHCTPYKLMMU, KoraTo dypHaTa ce u3nonsea. He s nocrasaiTe Nog HagBec Ha NOKPYB WA APYRY 3aTBOPEHN noMelleHVs. HecrnassaHeTo Ha Tean PascTosHMUA Lwe
nonpeyun Ha NpaBMIHaTa BEHTUAALMA M MOMKE A3 YBE/IMYM PUCKA OT MOKap 1/Wam matepuanHi LWeTH, KoeTa MOKe 4a A0BEAE U A0 TeNeCHU NoBpeau.

Camo 3a ynotpeba Ha oTKpuUTO. He M3noa3BaiTe NewTa 3a N1ua Ha 3aKpUTO UK B MOMELLEHNs:

Camo 3a gomaluHa ynotpeba. He n3nonssaiite Tasu GpypHa 3a LeAU, PasNnYHM OT T€3M, 3a'KOUTO-€ NpeAHasHayeHa.

He u3nonssaiite 6€H3MH, KEPOCKH UM aNKOXOA 3a 3anasBaHe Ha dypHaTa. M3noN3BaHETO Ha Te3M UM NOZOBHN NPOAYKTM MOXKE Aa 40BeAE A0 eKCNA03us,
KOATO MOKe Aa 40Bese L0 CEPUO3HU TENIECHWN HapaHABaHMA.

MocTaseTe dypHaTa HAa MACTO, KbAETO AeLaTa U AOMALLIHUTE NOBUMLM HAMAT A0CTbN A0 Hea. Korato dypHaTa paboTtu, e Heobxoaum CTpor Haa3op.

He ocrassiiTe ycTpoicTtBoTo 6€3 Hag3op, KoraTo To paboTu.

He cbxpaHsaBaitTe 1 He U3nos3BaiiTe ypeaa B 61130CT 40 6EH3UH UM APYTM 3aNaIMMM TEYHOCTU, ra30BE UM TaM, KbAETO MOXe Aa MMa 3anasmmu napu.
BbaeTe BHMMaTeIHK, KoraTo criobsasaTe M M3noa3BaTe NewiTa 3a NMua, 3a Aa u3berHete 4packoTVHU UAKN NOPA3BaHMUA OT OCTpUTE pbbOBE Ha MeTanHuTe
YyacTu. bbaeTe BHMMATENHW, KOraTo AOCTUraTe [0 BbTPELWHOCTTa Uan nog dpypHara.

KoraTo e BeTpoBUTO, NocTaBeTe ¢pypHaTa Ha OTKPUTO, HA MACTO, 3aLLUUTEHO OT BATHPA.

HuKkora He ocTaBAiTe NenenTa BbB PpypHaTa 6e3 Haa30p. BmecTo ToBa nocTaBeTe ocTaHasaTa Nenes B HErOPUM MeTaNeH Cbf, U O HanoeTe HaMmb/HO C BOAA.
OcTaBeTe nenenTta u BoAaTta Aa NPecToAT B METa/HWA CbA, B NPOAb/IKEHWE Ha 24 yaca, Npeau fa M U3XBbp/uTe.

MoraceHaTta nenes TpsabBa Aa ce NocTasu Ha 6€30MacHO Pa3CTOAHME OT BCUYKM MOCTPOMKM U TOPMMU MaTepuanu.

C nomolLTa Ha rpasiMHCKM MapKyyd HAMOKPETE HaMb/HO MOBbPXHOCTTA MOA, M OKOJIO MeYKaTa, 3a Aa NoTyLuMTe NenesnTa, KOATO MOXe Aa e NasHana no speme
Ha roTBeHE WM MoYnUCTBaHE.

Cnep, Bcsika ynotpeba nouucTBaiite dpypHara ctapatenHo. He no3sonssaiTe Ta Aa Ce HAMbAHM C Ab¥XKA0BHA BOAA.

MOKpUIATE ro UM rO CbXpaHsaBalTe Ha CyXO MACTO, 3a A o NPeAnasuTe oT aTMOCHEPHUTE BIUAHUSA, KOraTo He ro U3non3sare.

Bbaete BHUMaTEHW, KOraTo BAMraTe Uau npemecTteate dypHaTta, 3a Aa usberHeTe HapaHaBaHe.

I'Ipenopbqeame BU [a pa3nonarate C noXaporacuten. KOHCyﬂTMpaVITe Cce C MeCTHUTe BN1IaCTH, 3a Aa onpeaesinte nogaxogAawma pasmep v tun
noXaporacuten.

CbXpaHﬂBaVITE d)ypHaTa Ha MACTO, HEAOCTbMHO 3a Aeua, N Ha CyX0 MACTO, KOrato He A U3nosi3BaTe.

Bbnpekun ve e yCTOVIHMB Ha 3amMpb3BaHe, npenopbyBame a ro CbxpaHABaTe Ha 3aKPUTO Npe3 3umarta.

M3xBbpaeTe NPaBUAHO BCUYKN OMNAKOBbYHM MaTepuani.

M3non3galite camo CYXV AbPBA, 33 Aa NOCTUTHETE MaKCMMasiHa TOMNAMHA. 3eneHuTe AbpBa e Npeau3BMKaT MHOTo AMM M OFbHAT HAMA Aa ce 3ananu.
He nop,pe)K,a,alZTe B NeYykKaTa AbpBa C roiemMu pasmepu.

He V|3rapm7|Te 06pa601'8Ha nwnun 60ﬂ,CI,VIC3Ha AbpBeCUHa, Tbil KaTo TA MOXKe Aa oTAeNnA TOKCUHU, BpeaHU 3a BaC M OKOJIHATa cpeja.
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BbaeTe npeanasnueu U M3nNoA3BaliTe 34pas pasym, KOrato
M3nosi3sBaTe newra 3a nuua. HecnassaHeTo Ha

npeaynpexaeHuATa 3a 6e3onacHocT U YKa3aHuATa B TOBa
PBbKOBOACTBO MOXKe Aa AoBeae A0 Tes1eCHU noBpeau nnm

MaTepuanHu WeTu.

© I'Ipowsaop,menm CW 3ana3Ba NpaBoOTO Ada MpaBu He3Ha4YuTeNHU NPOMeEHU B AMSaﬁHa 14

TEXHUYECKM JAHHU
30Ha 3a rotBeHe 34,5 x50 cm
BucounHa Ha roTBeHe 79 cm

Kyna 3a orbH 37%59,5*%78 cm

KomuH D10*H44cm, ctomaHa ¢ YyepHo 6osaMcBaHe ¢ Kanak
o1 SS

TemomeTbp SS

Kambk 3a nuua

30,5*30,5*1 cm

PelweTka 3a roteeHe

26p, 35*24 cm, cTomaHeHa Ten O6 ¢ xpomupaHo
noKpuTHe

Bpara Harope

38*22 cm, HepbxkaaeMa ctomaHa c 1 6p.
N1acTMacoBa ApbiKKa

Bb3aywHa Bpata

37,5%20,5 cm,(HepbKaaema CTOMaHa\c
nnacTMacoBa APbKKa

PeLueTKa OT 4bpBEHM BbIMLLA

2 6p., 35*24 cm, cTomaHa @6

[pbkKa

20%11,5 cm, @25 mm cTOMaHeHa Ten ¢ YepHo
NpaxoBo NokpuTne

OcHoBeH 6opp,

50,5*%38 cm, cTomMaHa ¢ YepHo MPaxoBo NOKPUTUE

Koneno 26p. nnactmacoBu Kosiena ¢ Kanak @12cm
Pasmep Ha npoayKTa L62*W46*H160 cm
N.W/G.W 24,5/26,5 kr

MHCTPYKL MU 3A OCBET/IEHUE N PABOTA

T KuTe creunuKaLmm Ha NnpoayKTuTe 6e3 npeABapuTeNHO YBEAOMIEHUE, OCBEH aKO Te3n
NPOMeHU He 3acAraT 3HauuTenHo pabotata M 6esonacHocTTa Ha npoaykTute. Yacture,
ONUCaHU/WIOCTPUPAHN Ha CTPAHULMTE Ha PHKOBOACTBOTO, KOETO AbPXKUTE B PbLIETE CU, MOXKE Aa
Ce OTHACAT M 3a JpPyrM MOZENN OT MPOAYKTOBaTa /IMHMA Ha NpPOM3BOAWTENA C NOAOGHM
XapaKTepUCTUKM M MO3KE Aa He Ca BK/IIOYEHM B TOKY-LLO NPUA0BUTUA OT Bac MPOAYKT.

*3a pga ce rapaHTMpa 6€30MacHOCTTa M HaAEXAHOCTTa Ha MPOAyKTa M Ba/MAHOCTTa Ha
rapaHuuATa, BCUYKM JeMHOCTU MO PEMOHT, MPOBEPKa MM 3aMAHA, BKAKOUUTENHO MOAAPBIKKA U
CrieLMantn HacTpoiikK1, TpABBa fa Ce M3BbLPLUBAT CAMO OT TEXHULM OT OTOPU3UPAHUA CepBU3 Ha
npoussoauTens.

*BuHarM M3nonsgailTe MpoAyKTa C JoCTaBeHoTo obopyasaHe. Paborata Ha npoaykra c
HeocurypeHo obopyasaHe MOXe Aa [oBefe A0 HeU3NPaBHOCTU MAW [0pU A0 CepUO3HM
HapaHABaHMA AN CMBPT. NPOU3BOAUTENAT U BHOCUTENIAT HE HOCAT OTFTOBOPHOCT 3a HapaHABaHMA
M WETH, Bb3HWKHANM B PE3y/ITaT Ha W3MON3BAHETO HAa HECHOTBETCTBALLO Ha M3WUCKBaHMATA
obopyasaHe.

e YBeperte ce, Ye MeLyTa 3a N1La e Ha Pa3CTOAHME Hai-Masiko 2 MeTpa OT [/1aBaTa BY M Hali-Masiko 2 METpa_ Ot APYFY OKO/IHU MPesMETH.
¢ [peay nbpsata ynotpeba ce yBepeTe, Ue BCUUKM ETUKETU, OMAKOBKU U 3alunUTHKUGOAMA ¢a OTCTpaHeHu OT feLLTa 33 Avua.

OcBeTneHue

e TaliHaTa Ha NpPaBWIHOTO 3aMa/siBaHe Ha newTa 3a N1ua e B ,a,o6paTa noAroToBKa Ha OrbHA N U3MOA3BAaHETO Ha CyXO ropueo.

e 3anoyHeTe C OCHOBA OT eAMHUYHU INCTOBE CyX BECTHUK U od)opmeTe TOMKW C roleMnHa Ha toMpykK. lMocTaseTe rM B OCHOBAaTa Ha d)ypHaTa.

e Cnep ToBa n3nonsganTe CyX1 AbpBa 3a ropeHe C p,eﬁenMHaTa Ha 3anasnka. BaxkHo e pa e CyXa - CyXuUTe KNOHKU Ca naeanHu. MocTtaBeTe nognankute BbpXy

BECTHMWKA, KaTo BHMMaBaTe 4 a He NPUTUCKaTe XapTuATa, Tbi KaTo TOBa we Hamazn Bb3aywHaTa MexXanHa U OrbHAT HAMA Aa UMa A0CTaTb4yHO KUC/10poa,.

e Bbpxy skapasaTa fobaseTe ABe Wenu Abpsa, Ae6enn KoAKOTO MOAMB.

* U Hakpas, TpsbBa Aa MmaTe nog pbKa 406p0 KOMHecTBo 6pUKETH OT AbPBEHM BbIIMLLA MM AbpPBa 33 Orpes ¢ AebesMHa Ha naned.

e Cera nocraBeTe 3ana/ika BbpXy CyxaTa XapTWA B OCHOBAaTa Ha neykaTta. MoxeTe aa A 3anasinTe Ha HAKO/IKO MecTa, KaTo 06embT Ha AMa U NNaMbKa e ce

yBe/indaBa, KOrato XapTUATa Ce 3ananan.

o [Nlo6aBaAiiTe BHUMATENHO, NO HAKOIKO NapyeTa, rpybu 4bpBa UAU AbPBEHU BbIMLLA, 33 Aa Cb34A4ETE 3anac OT ropMBO BbB GpypHaTa.

BAXHO: He usnonssaiite noseye ropuso ot 75% OT KanauuTteTa Ha ropMBHAaTa Kamepa, Hanp.: 3 Kr AbpBEHU BbIAULLA AN 2 MANIKW SbPBEHU TPYMK.
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Paborta c

e OcTaBere ropuBOTO Aa Ce 3arpee U a ocTaHe ropeLo noHe 30 MUHYTU NpesmM MbPBOTO FOTBEHE BbPXY CKapaTa/KambKa 3a nuua.

¢ He neyeTe, 4OKATO rOPUBOTO HE ce NoKpue ¢ nenen. AKo e HeobXxoAMMO, NOCTaBeTe M/1o4aTa 3a fneyeHe Ha NWLA C r1ajKa KaMeHHa MOBbPXHOCT BbpXY
cKaparta. 3a neyeHe Ha CKapa UM NyLieHe, OTCTPAHETE No4aTa 3a NeyeHe Ha cKapa.

e Cnep KaTo ce obpasysa C/ol Nenes, NocTaBeTe XpaHaTta BbPXy CKapaTa Wiu naoyata Ha rpuna.

* AKO KeslaeTe [ja M3M0N3BaTe ypeaa KaTo ypes 3a nyweHe, AobaseTe AbpBEHWU CTbPrOTUHM KbM rOPUBOTO M OFPaHUYeTe Bb3AyLIHMA NOTOK KbM ypeaa, KaTo
3aTBOPMTE [0/IHATa BpaTa M Knanata Ha KOMUHa.

¢ 3a fa3ana3uTe Bnarata B MecoTo, 4o6aBeTe Manko KONMYECTBO BOAA B Masika laMapuHeHa Tasa, OTAe/leTe FOPUBOTO B 0/IHATA YacT U nocTaseTe TaBaTta
MEXy ropMBOTO Npeau 3anasnsaHe.

e [lo6aBeTe TEUHOCT NPU HEOBX0AMMOCT. [TOTOKBT Ha Bb3Ayxa MOXKe Aa Ce Peryaunpa cnopes Hy:auTe Ypes nperpagHata naova v gumoxoaa. Bunaru
13MoN3BaiiTe TONNOYCTOWYMBY PBKABULM MO BPEME Ha Npoueca Ha paboTa 1 Npu 3apeaaHe ¢ ropuso.

¢ BuHaru 3aTBapsiTe J0/HATa BpaTa, KOraTo ropyvBOTO € 3ananeHo.

¢ He npeTtoBapBaiiTe neLLTa 3a NMLa c ropuso (M3nonssaite HeobpaboTeHn AbPBA, TPYNW UM AbPBEHMU BbIIMLLA); HAKOJIKO MaNKu TPYNU ca AOCTATbYHU.

¢ 3a aa noTywuTe Noxapa, cnpeTe 4a 406aBATe rOPUBO M OCTaBETE OrbHA BbB GpypHaTa 3a NMUA Aa yracHe Wav NoTyleTe noxapa ¢ nacbk. HE nsnonssaire
BOZa, Tbi1 KaTo TOBa MOKe Aa nospeam pypHara.

MeueHe Ha nNUua

e CMoMOLLTa Ha MeLLTa 3a N1Mua MoXKeTe [a ce HaeMaauTeHa NPACHO U3nevyeHa NULL Ha MACTO.

e [locTaBeTe nio4aTa 3a neyeHe U 3arpevite dypHaTa 40 TeMRAepaTypa, MasKo MO-HUCKA OT XKenaHaTa 3a neyeHe Ha nuuarta. Ha To3u eTan octaseTe
TemnepaTypara fa ce NOHWKM, Tbil KaTo akymysiMpanaTa TON/MHA B N104aTa 3a NeyeHe e A NoBULWK A0 HeobxoaMmaTa TemnepaTtypa. ToBa U3MCKBa
N3BECTHO eKCrepMMeHTUpaHe.

e Cnep KaTo NuULATa e roToBa 3a NeyeHe, A NPexBbpJ/IeTe B NPEABapVTENHO 3arpATa TaBa 3a NMLUA C MOMOLLTA Ha WnaTyaa. [eT MUHYTU Npean Aa NPUKIYn
neyeHeTo, A NPexBbp/eTe BbPXy Na04aTa 3a neyeHe, 3a Aa ce 3aneye ocHoBarta. [11o4aTta 3a neyeHe oCUrypABa MHTEH3MBHA U paBHOMEpPHa TOMJ/IMHA 33
nepdeKTHa KOPUYKA.

e M3npobsaliTe pasnMuHK MeToaM 3a NeveHe, JOKATO OTKPUETE MAEaNHNA 3a BaC mpoLLec.

MNeueHe Ha Apyru XpaHu

¢ BbB dypHaTa 3a MMLa MoraT Aa ce NPUroTBAT U APYr1 XpaHU OCBEH NULA,KaKTO B 0BUKHOoBeHadypHa. NpenopbyBame B BUHArM A4a U3noi3sarte Taga 3a
neyeHe, 0co6eHO aKo neyeTe MasHu XpaHu.

NPEAYNPEXOEHUE!

M3rapaHeTo Ha AbPBEHM BbIANLLA Ha 3aKPUTO.MOXe Aa B ybue.
HuKora He n3rapaiTe AbPBEHM BbIAMLWAHA 3aKPUTO, Hanpumep
B MasaTKa, Kblua/crpaaa, aBToMOBUAMAMN rapa.

Tolt oTAeNs BbrepoaeH OKena, KoMTo'e 6e3.mmpuc.

OBLLO CbBEPAHUE

3a no-necHo crnob6asaHe

¢ 3a fa usberHere 3arybata Ha MasiKu YacTv UM mMaTepumanu, crnobasaiTe NPoAyKTa BbpXy TBbPAA, PaBHa MOBbPXHOCT, 63 NyKHAaTUHM UAK OTBOPU. AKO
Kenaere, MOXeTe A3 NOCTaBuUTE OTAOJY OAEA0 UM HeLLo NoA06HO, 33 Aa u3berHeTe Bb3MOXKHM MOBPEAU Ha MOKPUTMETO MO Bpeme Ha crnobsasaHeTo.
e PasyucrteTe 4OCTaTbYyHO roIAMO NPOCTPAHCTBO, 3a Aa NobepeTe BCUYKU KOMMOHEHTU.

¢ [lo Bpeme Ha NPOM3BOACTBOTO Ca MOIOKEHW FONIEMM YCUNNA 33 NPEeMaxBaHe Ha ocTpuTte pbboBe, HO TpsA6Ba Aa 60paBUTE BHUMATENHO C BCUYKK
KOMMOHEHTMK, 3a Aa u3berHete HapaHaBaHe.

¢ [peay fa 3ano4HeTe, NpoBepeTe Aanv pasnoiaraTe C BCUYKM YacTy.

* AKO e MPWU/IOKUMO, MbPBO 3aTerHeTe BCUUYKM BPb3KM pbuHO. Ces KaTo 3aBbpLUMTE Ta3u CTHIKA, 3aTerHeTe Hamb/IHO BCUUYKU KOMMOHEHTH.
o CneppaiiTe BCUYKM CTHMKK, 33 Aa CrnobuTe NpoayKTa npasusHo.

e O6uMKHOBEHO crnobasaHe: okono 1 vac.

Heo6xo4Mmmn UHCTPYMEHTH

* Peryanpyem K4 UAKU raevyeH KntoY
e duaunc OTBEPTKa
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INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA

Avertisment: Cititi cu atentie manualul inainte de utilizare. Nerespectarea avertismentelor si instructiunilor poate duce la
deteriorarea unitatii, vatamari corporale si/sau daune materiale. Pastrati manualul intr-un loc sigur pentru consultare
ulterioara.

ATENTIE!
Nu utilizati bauturi spirtoase sau benzina pentru a aprinde sau reaprinde!

AVERTISMENT!
Pericol de otravire cu monoxid de carbon.
Nu utilizati echipamentul de gratar in spatii inchise.
Utilizare exclusiva in exterior!

NUMAI PENTRU UTILIZARE IN EXTERIOR

Cititi cu atentie instructiunile si asigurati-va ca cuptorul dvs. este instalat, asamblat, intretinut si reparat corespunzator, in conformitate cu aceste
instructiuni.

Nerespectarea acestor instructiuni poate duce la vatamari corporale grave si/sau daune materiale.

Daca aveti intrebari cu privire la asamblarea sau functionarea acestui cuptor pentru pizza, consultati dealerul sau producatorul.
Nu coaceti in interior, deoarece se poate produce otrdvirea cu monoxid de carbon.

NU folositi aparatul inainte de a citi manualul de instructiuni:

NU asezati obiecte deasupra sau vizavi deacest aparat.

NU depozitati substante chimice sau materiale inflamabile si nu pulverizati aerosoli in apropierea acestui aparat.
NU utilizati acest aparat in interior.

NU folositi aparatul in interior.

Partile accesibile pot fi fierbinti.

Tineti copiii mici la distanta.

Distante minime fata de materialele combustibile: 2 metri

IMPORTANT: Consumatorul trebuie sa puna aceste instructiuni la dispozitiatuturor utilizaterilor.

Avertismente

Utilizati acest cuptor pentru pizza numai pe suprafata tare, plata, rigida, stabila‘(beton, pamant etc.),capabila sa suporte greutatea sa. Nu fltilizati
niciodatd pe suprafete din lemn sau alte suprafete care ar putea arde.

Trebuie pdstratd intotdeauna odistanta corespunzatoare de 2 metri intre cuptosi materialele combustibile (tufisuri, copaci, terase de lemn, garduri,
cladiri etc.) sau structuri atunci cand cuptorul este utilizat. Namplasati cuptorul subacoperisul unuiacoperis sau Tn_altespatii inchise. Nerespectarea
acestor distante va impiedica ventilareacorespunzatoare si poate creste riscul de.incendiusi/sau de deteriorare aproprietatii, ceea ce poate ducesi la
vatamari corporale.

Numai pentru utilizare in exterior. Nu folositi cuptorul de pizza n interior sau'in interior.

Numai pentru uz casnic. Nu utilizati acest cuptor in alte scopuri decat cele pentru caré a fost proiectat.

Nu utilizati benzind, kerosen sau alcool pentru a aprinde cuptorul. Utilizarea oricaruia dintre aceste produse sau'a altor produse similare ar putea provoca
o explozie care ar putea duce la vatdmari corporale grave.

Asezati cuptorul intr-o zona in care copiii si animalele de companie nu au acces la el. Este necesara© supraveghere strictd atunci cand cuptorul este in
functiune.

Nu l3sati unitatea nesupravegheata atunci cand este in functiune.

Nu depozitati si nu utilizati unitatea in apropierea benzinei sau a altor lichide inflamabile, gaze sau in cazul in care vaporii inflamabili pot fi prezenti.
Aveti grija cand asamblati si folositi cuptorul pentru pizza pentru a evita zgarieturi sau taieturi de la marginile ascutite ale pieselor metalice. Aveti grija
cand atingeti interiorul sau sub cuptor.

Cand bate vantul, amplasati cuptorul in aer liber, intr-o zona proteja’Eé de vant.

Nu Idsati niciodata cenusa nesupravegheata in interiorul cuptorului. In schimb, puneti cenusa ramasa intr-un recipient metalic incombustibil si saturati-I
complet cu apd. Lasati cenusa si apa sa ramana in recipientul metalic timp de 24 de ore inainte de a le arunca.

Cenusa stinsa trebuie plasatd la o distanta sigura de toate structurile si materialele combustibile.

Cu ajutorul unui furtun de gradina, udati complet suprafata de sub si din jurul aragazului pentru a stinge orice cenusa care ar fi putut cadea in timpul
gatitului sau al curatarii.

Dupa fiecare utilizare, curatati bine cuptorul. Nu-I Idsati sa se umple cu apa de ploaie.

Acoperiti-o sau depozitati-o intr-un loc uscat pentru a o proteja de intemperii atunci cand nu este utilizata.

Aveti grija cand ridicati sau mutati cuptorul pentru a evita ranirea.

Va recomanddm sd aveti la dispozitie un stingdtor de incendiu. Consultati autoritatile locale pentru a determina dimensiunea si tipul adecvate de
extinctor.

Depozitati cuptorul la indemana copiilor si intr-un loc uscat atunci cand nu este utilizat.

Desi este rezistent la inghet, va recomanddm sa il depozitati in interior in timpul iernii.

Eliminati in mod corespunzator toate materialele de ambalare.

Utilizati numai lemn uscat pentru a obtine caldura maxima. Lemnul verde va provoca mult fum si focul nu se va aprinde.

Nu stivuiti bucati mari de lemn in soba.

Nu ardeti lemnul tratat sau vopsit, deoarece acesta poate elibera toxine daunatoare pentru dumneavoastra si pentru mediu.
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Fiti prudent si folositi bunul simt atunci cand utilizati cuptorul

pentru pizza. Nerespectarea avertismentelor de siguranta si a

ghidurilor din acest manual poate duce la vatamari corporale sau

daune materiale.

DATE TEHNICE
Zona de gatit 34,5x50 cm
Tnaltimea de gatit 79 cm

Bol de foc 37*%59,5*%78 cm
Semineu ®10 * H44cm, otel cu vopsea neagra cu capac SS
Themometru SS

Piatra pentru pizza

30.5*%30.5 *1cm

Grila de gatit

2 bucati, 35*24 cm, sdrma de otel M6 cu strat
cromat

Usad sus 38*22 cm, otel inoxidabil cu 1 buc maner din
plastic
Usd de aer 37,5%20,5 cm, otelinoxidabil.cu'maner din plastic

Grild de carbune

2pcs, 35*24cm, O6.otel

Maner

20 * 11,5 cm, ®25mm sarma de otel cu pulbere
neagra acoperita

Placa de baza

50,5*%38 cm, otel cu acoperire cu pulbere neagra

Roata 2pcs ®12cm roatd din plastic cu capac
Dimensiunea produsului L62*W46*H160 cm
N.W/G.W 24,5/26,5 kg

ILUMINAT SI INSTRUCTIUNI DE UTILIZARE

* Producatorul isi rezerva dreptul de a aduce modificdri minore designului si specificatiilor tehnice
ale produselor fara notificare prealabild, cu exceptia cazului in care aceste modificari afecteaza
semnificativ performanta si siguranta produselor. Piesele descrise / ilustrate in paginile
manualului pe care il tineti in maini pot viza si alte modele din gama de produse a producatorului
cu caracteristici similare si pot sa nu fie incluse in produsul pe care tocmai l-ati achizitionat.

* Pentru a asigura siguranta si fiabilitatea produsului, precum si valabilitatea garantiei, toate
lucrdrile de reparatie, inspectie sau inlocuire, inclusiv intretinerea si ajustarile speciale, trebuie
efectuate numai de cétre tehnicieni ai departamentului de service autorizat al producatorului.

* Utilizati intotdeauna produsul cu echipamentul furnizat. Operarea produsului cu echipament
neaprovizionat poate cauza defectiuni sau chiar vitdmari grave sau deces. Producatorul si
importatorul nu sunt raspunzatori pentru rdnile si daunele rezultate din utilizarea unui echipament
neconform.

e Asigurati-va ca cuptorul de pizza se afld la cel putin 2 metri distanta de capul dvs. si la,cel putin2 metri distantdide alte obiecte din jur.
e Tnainte de prima utilizare, asigurati-va c4 toate etichetele, ambalajele si foliile de protectie au fost indepartate.de pe cuptorul pentru pizza.

lluminat

Secretul pentru a aprinde corect cuptorul de pizza este o buna pregdtire a focului siutilizarea de'combustibil uscats

o Tncepeti cu o bazi de foi simple de ziar uscat si formati bile de marimea unui pumn. Asezati-ledn baza cuptorului.

Apoi folositi lemne uscate de grosimea unui chibrit. Este important ca acesta sd fie uscat* crengutele uscate sunt ideale. Asezati mamaliga peste ziar,

avand grijd sa nu comprimati hartia, deoarece acest lucru va reduce spatiul de aer si nu va'fi suficiént oxigen pentru foc.

e Deasupra tinderului se adaugad doua maini de lemn gros cat un creion.
e Tn cele din urma3, trebuie sa aveti la indeman3 o cantitate buna de brichete de cirbune sau lemn de foc de grosimea unui deget mare.
e Acum puneti un chibrit sau o bricheta pe hartia uscata de la baza aragazului. O puteti aprinde in mai multe locuri, volumul de fum si flacara va creste pe

masura ce hartia ia foc.

e Adaugati lemn grosier sau carbune cu grija, cateva bucati la un moment dat, pentru a crea o rezerva de combustibil in cuptor.

IMPORTANT: Nu utilizati mai mult combustibil decat 75% din capacitatea camerei de ardere, de ex: 3 kg de cdrbune sau 2 busteni mici.
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Functionare

Lasati combustibilul s3 se incdlzeascad si sa ramana fierbinte timp de cel putin 30 de minute inainte de prima gatire pe gratar/piatra de pizza.
Nu coaceti pana cand combustibilul nu are un strat de cenusa. Daca este necesar, asezati placa de copt pizza cu o suprafatd neteda de piatra peste gratar.
Pentru gratar sau afumare, indepartati placa de gratar.

e Dupa ce s-a format un strat de cenusd, puneti mancarea pe gratar sau pe placa de gratar.

e Daca doriti sa utilizati aparatul ca dispozitiv de fumat, adaugati aschii de lemn la combustibil si restrictionati fluxul de aer catre aparat prin inchiderea usii
inferioare si a clapetei cosului de fum.

e Pentru a pastra umiditatea in carne, addugati o cantitate micd de apd intr-o tava mica de tabla, separati combustibilul in partea de jos si plasati tava intre

combustibil inainte de aprindere.

Adaugati lichid dupa cum este necesar. Debitul de aer poate fi reglat in functie de necesitati prin placa de bafle si cosul de fum. Utilizati intotdeauna

manusi rezistente la cdldura in timpul procesului de manipulare si la realimentare.

o Tnchideti intotdeauna usa inferioara atunci cand combustibilul este aprins.

e Nu supraincarcati cuptorul de pizza cu combustibil (folositi lemn netratat, busteni sau carbune); cateva busteni mici vor fi suficienti.

e Pentru a stinge focul, nu mai adaugati combustibil si Iasati focul cuptorului de pizza sa se stinga sau stingeti focul cu nisip. NU utilizati apd, deoarece aceasta
ar putea deteriora cuptorul.

Coacere pizza

e Cu ajutorul cuptorului de pizza, va puteti bucura de pizza proaspat coapta in locuinta dvs.

e Se pune placa de copt si se incalzeste cuptorulfa o témperaturd putin sub temperatura doritd pentru coacerea pizza. Tn aceastd etapi, lasati temperatura
sd scada, deoarece caldura acumulatd in placa de copt ova aduce la temperatura potrivita. Acest lucru necesita o anumita experimentare.

e Odatd ce pizza este gata de copt, transferati-o pe o tava.de pizza'preincalzita cu ajutorul unei spatule. Cu cinci minute inainte de terminarea gatitului,
transferati-o pe placa de copt pentru a croi baza. Placa de copt asigurd o cdldurd intensa si uniforma pentru o crusta perfecta.

ncercati diferite metode de coacere pana cand gdsiti procesul perfect pentru dvs.

Coacerea altor alimente

¢ Alte alimente in afard de pizza pot fi gatite in cuptorul pentru pizza la fel€a intr-un cuptorconventional. Va recomandam sd utilizati intotdeauna o tava de
copt, mai ales daca coaceti alimente grase.

AVERTISMENT!
Arderea carbunelui in interior vd poate ucide.
Nu ardeti niciodata carbuni in interior, cum-ar fi un cort; o
casa/cladire, un vehicul sau un garaj.
Emite monoxid de carbon;jcare este inodor.

ADUNAREA

Pentru o asamblare mai usoara

e Pentru a evita pierderea pieselor mici sau a materialelor, asamblati produsul pe o suprafata tare, plana, fara fisuri sau deschideri. Daca doriti, puteti plasa
o paturd sau ceva similar dedesubt pentru a evita eventualele deteriordri ale finisajului in timpul asamblarii.

o Eliberati un spatiu suficient de mare pentru a gazdui toate componentele.

Tn timpul productiei a fost acordata o atentie deosebita eliminarii marginilor ascutite, dar trebuie s3 manevrati toate componentele cu grija pentru a evita

ranirea.

Verificati daca aveti toate piesele Tnainte de a incepe.

e Daca este cazul, strangeti mai intai manual toate conexiunile. Dupa ce acest pas este finalizat, strangeti complet toate componentele.
e Urmati toti pasii pentru a asambla corect produsul.

e Asamblare tipica: aproximativ 1 ora.

Instrumente necesare

e Cheie reglabild sau cheie tubulara
e Surubelnita Phillips
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UPUTE O SIGURNOSTI

@ Upozorenje: Pailjivo procitajte prirucnik prije upotrebe. Nepostivanje upozorenja i uputa moze rezultirati ostecenjem uredaja,

tjelesnom ozljedom i/ili oSte¢enjem imovine. Priruénik éuvajte na sigurnom mjestu za buduéu referencu.

OPREZ!
Ne koristite alkohol ili benzin za paljenje ili ponovno paljenje!

UPOZORENIJE!
Opasnost od trovanja ugljicnim monoksidom.
Ne koristite opremu za rostiljanje u zatvorenim prostorima.
Samo za vanjsku upotrebu!

SAMO ZA VANJSKU UPOTREBU

PazZljivo proditajte upute i provjerite da je vasa pecnica pravilno instalirana, sastavljena, odrzavana i popravljena prema tim uputama.
Nepostivanje ovih uputa moZe rezultirati ozbiljnom osobnom ozljedom i/ili ostec¢enjem imovine.

Ako imate bilo kakva pitanja u vezi s montazom ili radom ove pecnice za pizzu, konzultirajte svog prodavaca ili proizvodaca.
Ne pecite unutra jer moze do¢i do trovanja ugljicnimsmonoksidom.

NE koristite uredaj prije nego procitate uputstvo:

NE stavljajte predmete na vrh ili nasuprot ovog uredaja.

NE skladistite kemikalije ili zapaljive materijaleli prskajte aerosele blizu ovog uredaja.

NE koristite ovaj uredaj unutra.

NE koristite uredaj unutra.

Dostupni dijelovi mogu biti vrudéi.

Drzite malu djecu podalje.

Minimalne udaljenosti od zapaljivih materijala: 2 metra

VAZNO: Potro3a¢ mora staviti ove upute na raspolaganje svim kotisnicima.

Upozorenja

Koristite ovu pecnicu za pizzu samo na tvrdoj, ravnoj, ¢vrstoj, stabilnoj povrsini,(beton, tlo, itd.) koja‘moze poduprijeti njenu teZinu. Nikada je ne koristite
na drvenim ili drugim povrsinama koje bi mogle gorijeti.

Uvijek mora biti odrzana prikladna udaljenost od 2 metra izmedu pecnice i zapaljivih matefijala (grmlje,idrvece, drvene terase, ograde, zgrade, itd.) ili
struktura kada je pecnica u upotrebi. Ne postavljajte je ispod nadstresnice ili drugih zatverenih prostora. Nepostivanje ovih udaljenosti sprijecit ¢e pravilnu
ventilaciju i moZe povecati rizik od pozara i/ili oStecenja imovine, $to takoder mozesrezultiratiosobnom ozljedom:

Samo za vanjsku upotrebu. Ne koristite peénicu za pizzu unutra ili u zatvorenom prostoru.

Samo za kuénu upotrebu. Ne koristite ovu peénicu za bilo koju drugu svrhu osim one zakoju je.namijenjena.

Ne koristite benzin, kerozin ili alkohol za paljenje pecnice. Upotreba bilo kojeg od evih'ili sli€nhih proizvoda moze uzrokovati eksploziju koja bi mogla
rezultirati ozbiljnom tjelesnom ozljedom.

Smijestite pe¢nicu na mjesto nedostupno djeci i kué¢nim ljubimcima. Strogo nadziranje je'potrebno kada je pecnica u radu.

Ne ostavljajte uredaj bez nadzora kada je u radu.

Ne skladistite ili koristite uredaj blizu benzina ili drugih zapaljivih tekucina, plinova ili na mjestima gdje su prisutne zapaljive pare.

Budite oprezni prilikom sastavljanja i rukovanja pe¢nicom kako biste izbjegli ogrebotine ili posjekotine od ostrih rubova metalnih dijelova. Budite oprezni
prilikom dohvata unutar ili ispod pecnice.

Kada je vjetrovito, smjestite pe¢nicu na otvorenom mjestu zasticenom od vjetra.

Nikada ne ostavljajte pepeo unutar peénice bez nadzora. Umjesto toga, stavite preostali pepeo u nezapaljivu metalnu posudu i potpuno ga natopite
vodom. Ostavite pepeo i vodu u metalnoj posudi 24 sata prije odlaganja.

Ugase pepeo treba staviti na sigurnu udaljenost od svih gradevina i zapaljivih materijala.

Koristedi vrtno crijevo, potpuno navlaZite povrsinu ispod i oko pedi kako biste ugasili bilo koji pepeo koji je mogao pasti tijekom kuhanja ili ¢is¢enja.

Nakon svake upotrebe, temeljito ocistite peénicu. Ne dopustite da se napuni kiSnicom.

Pokrijte je ili pohranite na suho mjesto kako biste je zastitili od elemenata kada nije u upotrebi.

Budite oprezni prilikom podizanja ili premjestanja pecnice kako biste izbjegli ozljede.

Preporucujemo da imate pri ruci protupozarni aparat. Posavjetujte se s lokalnim vlastima kako biste odredili odgovarajucu veli¢inu i vrstu protupozarnog
aparata.

Pohranite pecnicu izvan dohvata djece i na suhom mjestu kada nije u upotrebi.

lako je otporna na mraz, preporucujemo da je tijekom zime pohranite unutra.

Pravilno zbrinite sav ambalazni materijal.

Koristite samo suho drvo kako biste postigli maksimalnu toplinu. Zeleno drvo ¢e izazvati puno dima i vatra se nece upaliti.

Ne slazite prevelike komade drva u pecnici.

Ne spaljujte tretirano ili obojeno drvo jer moze osloboditi toksine Stetne za vas i okolis.
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Budite oprezni i koristite zdrav razum prilikom koriStenja pizza
pecnice. Nepostivanje sigurnosnih upozorenja i smjernica u
ovom priru¢niku moze rezultirati osobnom ozljedom ili
ostecenjem imovine.

TEHNICKI PODACI

* Proizvoda¢ zadrzava pravo na manje promjene dizajna proizvoda i tehnickih specifikacija bez

Povrsina za kuhanje 34,5x50cm
prethodne najave, osim ako te promjene znadajno utje¢u na performanse i sigurnost proizvoda.
Visina kuhanja 79 cm Dijelovi opisani / prikazani na stranicama priru¢nika koji drzite u rukama takoder se mogu odnositi
na druge modele proizvodne linije proizvodaca sliénih znadajki i mozda nisu uklju¢eni u proizvod
Vatrogasna posuda 37*59,5*78 cm koji ste upravo nabavili.
— " - . .
Dimnjak ®10*H44cm, Celik s crnim premazom s inox *Da biste osigurali sigurnost i pouzdanost proizvoda te valjanost jamstva, sve popravke,
poklopcem inspekcije ili zamjene, ukljucujuéi odrzavanje i posebne podesavanja, moraju se obavljati samo od
Termometar Inox. strane tehnicara ovlastenog servisnog odjela proizvodaca.
Pizza kamen 30,5%30,5%1 cm * Uvijek koristite proizvod s isporu¢enom opremom. Rad proizvoda s neisporuéenom opremom
. S . moze uzrokovati kvarove ili ¢ak ozbiljne ozljede ili smrt. Proizvodac i uvoznik nece biti odgovorni
Resetka za kuhanje 2 komada, 35*24 cm, ®6 Celicna Zica s kromiranim za ozljede i $tetu nastalu uporabom neuskladene opreme.
premazom
Gornja vrata 38%22 cm, nehrdajuéi celik s, 1 plasticnom ruckom
Zracna vrata 37,5%20,5 cm,nehrdajuéicelik's plasticnom
ruckom
Resetka za ugljien 2 komada, 35*24 cm, ®6 Celik

20*11,5 cm, ®25 mm cCeli¢na Zica s crnim

Rucka premazom u prahu

Podna ploca 50,5*38 cm, Celik s crnim premazom u prahu
Kotac 2 komada ®12 cm plasticni kotac s peklopcem
Veli¢ina proizvoda D62*346*V160 cm

UPUTE ZA OSVJETLJAVANIJE | RUKOVANIJE

e Pazite da je pec za pizzu udaljena barem 2 metra od vase glave i barem 2 metra od drugih okolnih objekata.
¢ Prije prvog koriStenja, provjerite jesu li svi naljepnice, ambalaZa i zastitne folije uklonjene s péci za pizzu.

Osvjetljavanje

Tajna pravilnog osvjetljavanja peci za pizzu je dobra priprema vatre i koristenje suhoggoriva.

Pocnite s bazom od pojedinacnih listova suhog novinskog papira i oblikujte kuglice velicine Sake:Stavite'ih na dno pedi.

Zatim koristite suho paljenje debljine Sibice. Vazno je da je suho - suhe grancice su idealne:Stavite paljenje preko novina, pazeci da ne stisnete papir jer ce
se smanjiti zracni jaz i nece biti dovoljno kisika za vatru.

Na vrh paljenja dodajte dvije Sake drva debljine olovke.
Konacno, trebate imati pri ruci dovoljnu koli¢inu ugljenih briketa ili drva debljine palca.
Sada stavite Sibicu ili upalja¢ na suhi papir na dnu peéi. MoZete ga zapaliti na nekoliko mjesta, volumen dima i plamena ¢e se povecavati kako papir

zapaljuje.
PaZljivo dodajte grubo drvo ili ugljen, nekoliko komada odjednom, kako biste stvorili rezervu goriva u peci.

VAZNO: Ne koristite vie goriva od 75% kapaciteta loZista, npr. 3 kg ugljena ili 2 male drvene trupce.
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Rad

Dopustite da se gorivo zagrije i ostane vruée najmanje 30 minuta prije prvog kuhanja na rostilju/pizza plo¢i.
Ne pecite dok gorivo nema sloj pepela. Ako je potrebno, stavite plocu za pecenje pizze s glatkom povrsinom preko rostilja. Za rostiljanje ili dimljenje,
uklonite rostiljnu plocu.

Ako Zelite koristiti uredaj kao uredaj za dimljenje, dodajte drvene Cipse gorivu i ogranicite protok zraka u uredaju zatvaranjem donjih vrata i dimovodnog
regulatora.

¢ Da biste sacuvali vlagu u mesu, dodajte malu koli¢inu vode u malu limenu posudu, odvojite gorivo u donjem dijelu i stavite posudu izmedu goriva prije
paljenja.

Dodajte tekuéinu po potrebi. Protok zraka moze se prilagoditi preko pregrade i dimovoda. Uvijek koristite otporne na toplinu rukavice tijekom postupka

rukovanja i pri ponovnom punjenju.

Uvijek zatvorite donja vrata kada je gorivo upaljeno.

¢ Ne preopterecujte pec za pizzu gorivom (koristite neobradeno drvo, trupce ili ugljen); nekoliko malih trupaca bit ¢e dovoljno.

¢ Da biste ugasili vatru, prestanite dodavati gorivo i pustite da se vatra u peci za pizzu ugasi ili ugasite vatru pijeskom. NE koristite vodu, jer bi to moglo ostetiti
pec.

Pecenje pizze

o Koristeci pec za pizzu, moZete uZivati u svjeze pecenojipizzi na svom mjestu.

e Stavite pekac za pecenje i zagrijte pe¢ na temperaturusmalo ispod Zeljene temperature za pecenje pizze. U ovoj fazi, dopustite da se temperatura smanji,
jer ¢e akumulirana toplina u pekacu dovestiddo prave temperature. To zahtijeva neko eksperimentiranje.

e Kada je pizza spremna za pecenje, prenesite je'na zagrijanu pizzu,posudu koristeci lopaticu. Pet minuta prije nego sto se skuha, prenesite je na pekac kako
biste hrskavili bazu. Pekac osigurava intenzivnu.i ravnomjernu toplinu za savrsenu koru.

¢ Isprobajte razli¢ite metode pecenja dok ne pronadete savrsen postupak.za vas.

Pecenje drugih namirnica

e Ostale namirnice osim pizze mogu se peci u peénici za pizzu kaoyi u konvencienalnoj peénici. Preporucujemo da uvijek koristite pekac, posebno ako pecete
masne namirnice.

UPOZORENJE!

Paljenje ugljena u zatvorenom prostoru moze vas ubiti.
Nikada ne palite ugljen u zatvorenom,prostoru poput satora,
kuce/zgrade, vozila ili garaze.

On emitira bezmirisni ugljicni monoksid.

OPCA MONTAZA

Za lak$u montazu

Kako biste izbjegli gubitak malih dijelova ili materijala, sastavite proizvod na tvrdoj, ravnoj povrsinikoja je bez pukotina ili otvora. Ako Zelite, moZete staviti
deku ili slicno ispod kako biste izbjegli mogucu Stetu na zavrsnoj obradi tijekom montaze.

Oslobodite dovoljno prostora da biste smjestili sve komponente.

Tijekom proizvodnje posebna paZnja je posveéena uklanjanju ostrih rubova, ali trebate paZljivo rukovati svim komponentama kako biste izbjegli ozljede.
Provjerite imate li sve dijelove prije nego $to zapocnete.

Ako je primjenjivo, prvo sve veze zategnite ru¢no. Nakon zavrsetka ovog koraka, potpuno zategnite sve komponente.

Slijedite sve korake kako biste pravilno sastavili proizvod.

Tipi¢na montaza: otprilike 1 sat.

Potrebni alati

e Podesivi kljuc ili klju¢ za matice
e Phillips odvijac.
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INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA

Ostrzezenie: Przed uzyciem nalezy uwaznie przeczytac instrukcje obstugi. Niezastosowanie sie do ostrzezen i instrukcji moze
spowodowac uszkodzenie urzadzenia, obrazenia ciata i/lub uszkodzenie mienia. Instrukcje nalezy przechowywa¢ w bezpiecznym
miejscu do wykorzystania w przysztosci.

UWAGA!
Nie uzywaj spirytusu ani benzyny do zapalania lub ponownego zapalania!

OSTRZEZENIE!
Niebezpieczenstwo zatrucia tlenkiem wegla.
Nie uzywaj urzadzenia do grillowania w zamknietych pomieszczeniach.
Tylko do uzytku na zewnatrz!

TYLKO DO UZYTKU NA ZEWNATRZ

Przeczytaj uwaznie instrukcje i upewnij sie, ze piekarnik jest prawidtowo zainstalowany, zmontowany, konserwowany i naprawiany zgodnie z niniejszg
instrukcja.

Niezastosowanie sie do tych instrukcji moze spowodewad powazne obrazenia ciata i/lub uszkodzenie mienia.
W przypadku jakichkolwiek pytan dotyczacych montazulub obstugi tego pieca do pizzy nalezy skonsultowac sie ze sprzedawcg lub producentem.
Nie piec w zamknietych pomieszczeniach, poniewaz moze to spowodowac zatrucie tlenkiem wegla.

NIE uzywaj urzadzenia przed przeczytaniem instrukcji obstugi-

NIE WOLNO umieszcza¢ przedmiotéw na urzadzeniu lubnaprzeciwko niego.

W poblizu urzadzenia NIE wolno przechowywaé,chemikalidw;materiatéw tatwopalnych ani aerozoli.

NIE uzywaj tego urzadzenia w pomieszczeniach zamknietych.

NIE uzywaj urzadzenia w pomieszczeniach zamknietyeh.

Dostepne czesci moga byc¢ gorace.

Trzymac z dala od matych dzieci.

Minimalna odlegtos¢ od materiatow palnych: 2 metry

WAZNE: Konsument musi udostepni¢ te instrukcje wszystkim uzytkownikom.

Ostrzezenia

Tego pieca do pizzynalezy uzywac wytacznie na twardej, ptaskiej, sztywnej i stabilnej powierzchniy(beton, ziemia itp.), ktdéra jest w staniatrzymac jego
ciezar. Nigdy nie uzywaj go na drewnianych lub innych powierzchniach, ktére moga sie.zapalié.

Podczas uzytkowania piekarnika nalezy zawsze zachowaé odpowiednia odlegtos¢ 2 metréw miedzy piekarnikiem amateriatami tatwopalnymi (krzewami,
drzewami, drewnianymi tarasami, ogrodzeniami, budynkami itp. Nie nalezy umieszczacé go pod okapem dachu lub.w innych zamknietych pomieszczeniach.
Niezachowanie tych odstepdw uniemozliwi prawidtowg wentylacje i moze zwigkszy¢€ ryzyko pozaru i/lub uszkodzenia mienia, comoze réwniez skutkowac
obrazeniami ciata.

Wytacznie do uzytku na zewnatrz. Nie wolno uzywac pieca do pizzy w pomieszczeniach zamknietych.

Wytacznie do uzytku domowego. Nie uzywaj tego piekarnika do celéw innych niz te, doktorychijest przeznaczony.

Do rozpalania piekarnika nie wolno uzywac benzyny, nafty ani alkoholu. Uzycie ktéregakolwiek z tych lub pedobnych produktéw moze spowodowaé
wybuch, ktéry moze skutkowaé powaznymi obrazeniami ciata.

Piekarnik nalezy umiesci¢ w miejscu niedostepnym dla dzieci i zwierzat domowych. Podczas pracy piekarnika konieczny jest $cisty nadzor.

Nie nalezy pozostawia¢ urzadzenia bez nadzoru, gdy jest ono wtaczone.

Nie nalezy przechowywac ani uzywac urzadzenia w poblizu benzyny lub innych fatwopalnych cieczy, gazéw lub w miejscach, w ktérych moga wystepowacé
fatwopalne opary.

Podczas montazu i obstugi pieca do pizzy nalezy zachowac ostroznos¢, aby unikng¢ zadrapan lub skaleczen ostrymi krawedziami metalowych czesci. Nalezy
zachowac ostroznosc¢ podczas siegania do wnetrza lub pod piec.

Gdy jest wietrznie, nalezy umiescic piekarnik na zewnatrz, w miejscu chronionym przed wiatrem.

Nigdy nie zostawiaj popiotu w piekarniku bez nadzoru. Zamiast tego umies¢ pozostaty popiét w niepalnym metalowym pojemniku i catkowicie nasacz go
wod3. Pozostaw popiot i wode w metalowym pojemniku na 24 godziny przed ich wyrzuceniem.

Ugaszony popidt nalezy umiesci¢ w bezpiecznej odlegtosci od wszystkich konstrukcji i materiatéw palnych.

Uzywajac weza ogrodowego, catkowicie zwilz powierzchnie pod i wokét kuchenki, aby ugasi¢ popidt, ktéry mogt spas¢ podczas gotowania lub czyszczenia.
Po kazdym uzyciu nalezy doktadnie wyczysci¢ piekarnik. Nie dopusci¢ do napetnienia go woda deszczowa.

Przykryj go lub przechowuj w suchym miejscu, aby chroni¢ go przed czynnikami atmosferycznymi, gdy nie jest uzywany.

Zachowaj ostrozno$é podczas podnoszenia lub przenoszenia piekarnika, aby uniknaé obrazen.

Zalecamy posiadanie gasnicy. Nalezy skonsultowac sie z lokalnymi wtadzami w celu okreslenia odpowiedniego rozmiaru i typu gasnicy.

Nieuzywany piekarnik nalezy przechowywac w suchym miejscu, poza zasiegiem dzieci.

Chociaz jest odporna na mréz, zalecamy przechowywanie jej w pomieszczeniu w okresie zimowym.

Prawidtowo usuwac wszystkie materiaty opakowaniowe.

Aby uzyska¢ maksymalne ciepto, nalezy uzywac wytacznie suchego drewna. Zielone drewno spowoduje duzo dymu, a ogier nie bedzie sie palit.

Nie nalezy uktadac w piecu zbyt duzych kawatkéw drewna.

Nie spalaj impregnowanego lub bejcowanego drewna, poniewaz moze ono uwalniaé toksyny szkodliwe dla Ciebie i Srodowiska.
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Podczas korzystania z pieca do pizzy nalezy zachowac ostroznos¢ i
zdrowy rozsadek. Niezastosowanie sie do ostrzezen i
wskazowek bezpieczernistwa zawartych w niniejszej instrukcji
moze spowodowac obrazenia ciata lub uszkodzenie mienia.

DANE TECHNICZNE
Strefa gotowania 34,5 x50 cm
Wysokos$¢ gotowania 79 cm
Misa ogniowa 37%59,5*¥78 cm
Komin ®10 * H44cm, stal z czarnym malowaniem z
pokrywa SS
Temometr SS

Kamien do pizzy

30,5%30,5%1 cm

Ruszt do gotowania

2 sztuki, 35 * 24 cm, drut stalowy ®6 z powtokg
chromowang

Gorne drzwi 38*22 cm, stal nierdzewna z plastikowym
uchwytem 1 szt.
Air Door 37,5*%20,5 cm, stal.nierdzewna z plastikowym

uchwytem

Siatka na wegiel drzewny

2 sztuki, 35 * 24 cm, stal ®6

Uchwyt

20 * 11,5 cm, drut stalowy.®25 mm z czarng
powtoka proszkowa

Ptyta bazowa

50,5%38 c¢m, stal z czarng powtoka proszkowg

Koto 2szt ®12cm plastikowe kétko z ostong
Rozmiar produktu L62*W46*H160 cm
N.W/G.W 24,5/26,5 kg

OSWIETLENIE | INSTRUKCJA OBStUGI

* Producent zastrzega sobie prawo do wprowadzania drobnych zmian w projekcie produktu i
specyfikacjach technicznych bez wczesniejszego powiadomienia, chyba ze zmiany te znaczaco
wptywajg na wydajnos¢ i bezpieczeristwo produktéw. Czesci opisane / zilustrowane na stronach
instrukcji, ktérg trzymasz w rekach, moga réwniez dotyczy¢ innych modeli z linii produktéw
producenta o podobnych cechach i moga nie by¢ zawarte w produkcie, ktéry wtasnie nabytes.

* Aby zapewni¢ bezpieczeristwo i niezawodnos$¢ produktu oraz waznos$¢ gwarancji, wszelkie
naprawy, przeglady lub wymiany, w tym konserwacja i specjalne regulacje, moga by¢ wykonywane
wytacznie przez technikéw autoryzowanego dziatu serwisowego producenta.

*Produktu nalezy zawsze uzywaé¢ z dostarczonym sprzetem. Uzytkowanie produktu z
niedostarczonym sprzetem moze spowodowal nieprawidtowe dziatanie, a nawet powazne
obrazenia lub $mier¢. Producent i importer nie ponosza odpowiedzialnosci za obrazenia i szkody
wynikajace z uzywania niezgodnego sprzetu.

e Upewni¢ sie, ze piec do pizzy znajduje sie w odlegtosci co najmniej 2 metrow od gtowy.i co najmniej 2 metréw od'innych otaczajacych obiektéw.
¢ Przed pierwszym uzyciem nalezy upewnic sie, ze wszystkie etykiety, opakowania iifolie ochronne zostaty usuniete z pieca do pizzy.

Oswietlenie

Sekretem prawidtowego rozpalenia pieca do pizzy jest dobre przygotowanie ognia i uzyeie suchegopaliwa.
Zacznij od podstawy z pojedynczych arkuszy suchej gazety i uformuj kulki wielkosci piesci. Umieséje w podstawie piekarnika.

¢ Nastepnie uzyj suchej rozpatki o grubosci zapatki. Wazne jest, aby byta ona sucha - idealnie nadaja sie do tego suche gatazki. Umies¢ rozpatke na gazecie,
uwazajac, aby nie $cisnag¢ papieru, poniewaz zmniejszy to szczeline powietrzng i nie bedzie wystarczajacej ilosci tlenu dla ognia.

e Dodaj dwie garscie drewna o grubosci otéwka na wierzchu krzesiwa.

e Wreszcie, nalezy mie¢ pod reka odpowiednia ilo$¢ brykietow wegla drzewnego lub drewna opatowego o grubosci kciuka.

e Teraz umiesc¢ zapatke lub zapalniczke na suchym papierze u podstawy pieca. Mozesz zapali¢ go w kilku miejscach, objetos¢ dymu i ptomienia bedzie sie
zwieksza¢ w miare zapalania sie papieru.

Ostroznie dodawaj grube drewno lub wegiel drzewny, po kilka kawatkéw na raz, aby zgromadzic zapas paliwa w piecu.

WAZNE: Nie uzywaj wiecej paliwa niz 75% pojemnoéci komory spalania, np: 3 kg wegla drzewnego lub 2 mate polana.
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Dziatanie

e Przed pierwszym pieczeniem na grillu/kamieniu do pizzy nalezy odczekaé co najmniej 30 minut, az paliwo sie nagrzeje i pozostanie gorgce.

¢ Nie piec, dopdki paliwo nie pokryje sie popiotem. W razie potrzeby umiescic¢ nad grillem ptyte do pieczenia pizzy o kamiennej, gtadkiej powierzchni. W celu
grillowania lub wedzenia nalezy zdja¢ ptyte do grillowania.

e Gdy utworzy sie warstwa popiotu, umies¢ jedzenie na grillu lub ptycie grillowej.

Jesli urzadzenie ma stuzyé do wedzenia, do paliwa nalezy dodad zrebki drewna i ograniczy¢ doptyw powietrza do urzgdzenia poprzez zamkniecie dolnych

drzwiczek i przepustnicy kominowej.

e Aby zachowac wilgo¢ w miesie, dodaj niewielka ilos¢ wody do matej blaszanej tacy, oddziel paliwo w dolnej czesci i umies¢ tace miedzy paliwem przed
rozpaleniem.

e W razie potrzeby dodaé ptyn. Przeptyw powietrza mozna regulowac w zaleznosci od potrzeb przez ptyte baflowg i przewdd kominowy. Podczas obstugi i
uzupetniania paliwa nalezy zawsze uzywac rekawic odpornych na wysokg temperature.

e Zawsze zamykaj dolne drzwiczki, gdy paliwo jest zapalone.

¢ Nie przecigzaj pieca do pizzy paliwem (uzywaj nieprzetworzonego drewna, polan lub wegla drzewnego); wystarczy kilka matych polan.

e Aby ugasic¢ pozar, nalezy zaprzesta¢ dodawania paliwa i pozwoli¢, aby ogier w piecu do pizzy zgast lub ugasic ogien piaskiem. NIE uzywaj wody, poniewaz
moze to spowodowac uszkodzenie pieca.

Pieczenie pizzy

Korzystajac z pieca do pizzy, mozesz cieszyc sie $wiezo upieczong pizza w swoim lokalu.

Umiesci¢ blache do pieczenia i rozgrza¢ piekarnik do temperatury nieco nizszej niz pozgdana temperatura pieczenia pizzy. Na tym etapie nalezy pozwoli¢
na obnizenie temperatury, poniewaz ciepto nagromadzone w blasze do pieczenia doprowadzi jg do odpowiedniej temperatury. Wymaga to pewnych
eksperymentéw.

¢ Gdy pizza bedzie gotowa do pieczenia, przeniesja na rozgrzangblache do pizzy za pomoca szpatutki. Pie¢ minut przed zakoriczeniem pieczenia przenie$ j3
na blache do pieczenia, aby spdd byt chrupigcy. Blacha do pieczenia zapewnia intensywne i rownomierne ciepto, co pozwala uzyskac idealng skorke.

e Wyprdbuj rézne metody pieczenia, az znajdziesz idealng dlasiebie.

Pieczenie innych potraw

e Oprocz pizzy, w piecu do pizzy mozna piec takze inne potrawy, podobnie jak w tradycyjnym piekarniku. Zalecamy, aby zawsze uzywac blachy do pieczenia,
zwtaszcza w przypadku pieczenia ttustych potraw.

OSTRZEZENIE!

Spalanie wegla drzewnego w pomieszczeniach moze zabic.
Nigdy nie spalaj wegla drzewnego w pomieszczeniach takichjak
namiot, dom/budynekspojazd lub garaz.

Emituje tlenek wegla, ktory jest bezwonny.

ZGROMADZENIE OGOLNE

Dla fatwiejszego montazu

e Aby uniknag¢ utraty matych czesci lub materiatu, produkt nalezy montowac na twardej, ptaskiej powierzchni, wolnej od pekniec¢ lub otworéw. W razie
potrzeby pod spodem mozna umiesci¢ koc lub podobny przedmiot, aby unikng¢ uszkodzenia wykoriczenia podczas montazu.
e Oczys¢ wystarczajaco duzg przestrzen, aby pomiesci¢ wszystkie komponenty.

Podczas produkcji dotozono wszelkich staran, aby usunac¢ ostre krawedzie, ale nalezy obchodzic¢ sie ze wszystkimi komponentami ostroznie, aby uniknac
obrazen.

* Przed rozpoczeciem sprawdz, czy masz wszystkie czesci.

¢ W razie potrzeby najpierw recznie dokre¢ wszystkie potgczenia. Po zakonczeniu tego kroku nalezy catkowicie dokreci¢ wszystkie elementy.
Postepuj zgodnie ze wszystkimi krokami, aby prawidtowo zmontowac produkt.

¢ Typowy montaz: okoto 1 godziny.

Wymagane narzedzia

e Klucz nastawny lub nasadowy
e Srubokret krzyzakowy
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ASSEMBLY INSTRUCTIONS / ISTRUZIONI DI MONTAGGIO / OAHTIEZ ZYNAPMOAOIHEHZ /

MHCTPYKL MW 3A CI/TIOBABAHE / INSTRUCTIUNI DE ASAMBLARE / UPUTE ZA SASTAVLIANJE / INSTRUKCJE MONTAZU

EN Chimney
IT Camino
EL Kapwada
BG KomuH
RO Semineu
HR Dimnjak
PL Komin

EN Oven body

IT Corpo del forno

EL Zwua dpovpvou

BG Kopnyc Ha ¢ypHaTa
RO Corpul cuptorului
HR Tijelo pec¢nice

PL Korpus piekarnika

EN Fuel grid

IT Griglia per'il combustibile

EL Zxdpaskaugipou

BG PellieTka 3a ropvBo
RO Grila,de combustibil
HR Resetkaygoriva

PL Ruszt na paliwo

EN Cooking grid

IT Griglia di cottura

EL IXQpat LOYELPEUATOG
BG PewweTKa 3a rotBeHe
RO Grild de gatit

HR Resetka za kuhanje
PL Ruszt do gotowania

EN Up door

IT Porta superiore
EL Endvw népta
BG lopHa Bpata
RO Usa superioara
HR Gornja vrata
PL Drzwiczki gérne

5A

EN Lower door

IT Porta inferiore
EL Kdtw mopta
BG [lonHa BpaTa
RO Usd inferioara
HR Donja vrata

PL Dolne drzwiczki

EN Hinge bar

IT Barra cerniera

EL P&B60G pevieoedwv
BG MNaHTn

RO Bara balamalei

HR Zglobna Sipka

PL Belka zawiasow

EN Trolley shelf

IT Ripiano del carrello
EL PadL kapotolol

BG PadT Ha KonunukaTta
RO Raft pentru carucior
HR Polica za kolica

PL Pétka wdzka

23

WWW.NIKOLAOUTOOLS.COM

[BOoRMANN) £/f]

Lifein style.



24

EN Trolley bracket

IT Staffa del carrello

EL Ztriplypa Kapotolol
BG Ckoba 3a Konuuka

RO Suport pentru carucior
HR Nosac kolica

PL Wspornik wozka

EN Wheel trolley section

IT Sezione carrello a ruote

EL TUAKO TPOXAAATOU KAPOTOLOU
BG CeKumA 3a KOAUYKa C Konena
RO Sectiunea caruciorului cu roti
HR Sekcija kolica s kotac¢ima

PL Sekcja wdzka na kétkach

9A

EN Trolley section

IT Sezione carrello

EL TUApQ KOPOTOLOU

BG CeKuma Ha KonuykaTa
RO Sectiunea caruciorului
HR Dio kolica

PL Sekcja wdzka

10

EN Ashtray

IT Cassetto portacenere
EL Staxtodoxeio

BG Tasa'3a nenen

RO Tava pentru cenusd
HR Pepeljara

PL Popielniczka

11

EN Wheel cap

IT Copricerchio

EL Kartdki tpoxol

BG Kanak Ha Konenoto
RO Capac roata

HR Poklopac kotaca

PL Kotpak kota

EN Wheel
IT Ruota
EL Tpoxog
BG Koneno
RO Roata
HR Kotac
PL Koto

12

EN Handle

IT Maniglia
EL Xetpohafn
BG [pbKa
RO Maner
HR Rucka

PL Uchwyt

13

EN Wheel axel

IT Asse della ruota
EL Afovag tpoxol
BG Oc Ha konenoto
RO Axul rotii

HR Osovina kotaca
PL OS$ kota

14

EN Pizza stone

IT Pietra per pizza

EL MAdka Ynoipatog nitoag
BG Kambk 3a nuua

RO Piatra pentru pizza

HR Kamen za pizzu

PL Kamien do pizzy
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15

EN Flue arrestor

IT Scaricatore di fumo

EL Karvaywyog

BG lumoynosuten

RO Descarcator de fum

HR Odvodnik dimnih plinova

PL Ogranicznik ciggu kominowego

16

EN Chimney cowl

IT Coperchio del camino
EL K&Auppa karvosoxou
BG Kanak Ha KomuHa

RO Capacul cosului de fum
HR Poklopac dimnjaka

PL Nasada kominowa

17

EN Hook

IT Gancio
EL Aykiotpo
BG Kyka
RO Carlig
HR Kuka

PL Hak

18

EN Roll pin

IT Rotolo di perno
EL NYpog

BG Posika 3a wndt
RO Rola pin

HR Pin rola

PL Zawleczka

19

EN R Pin
ITRPin

EL AoddAeia
BG LWnoT R
RO R Pin

HR R Pin

PL Zawleczka

EN Nut

IT Dado

EL Na&udadt
BG Agku
RO Piulita
HR Orah

PL Nakretka

M10

N

EN For cover hinge bar

IT Per la barra della cerniera del coperchio

EL Mo tn paféo pevieoédwv
BG 3a naHTaTta Ha Kanaka

RO Pentru bara de articulatie a capacului

HR Za poklopac Sarke
PL Do preta zawiasu pokrywy

M5*10
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STEP1 (@@ M5*10 8PCS

STEP2 & M10 2PCS
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STEP 3

STEP 4

@ 15710 sPcs

@ M50 4PcCs
@ 4PCS
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STEP 5

STEP 6

@@ 5410 3pcs
@™ 5712 2PCs

@ 15710 3pcs

@@ 6712 2Pcs

2PCS Cr T

@
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STEP 7

STEP 8

—=

4PCS
4PCS

2PCS
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STEP 9

STEP10 1, 1PC
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The instructions manual is also available in digital format on our website

¢ =2

www.nikolaoutools.com. Find it by entering the product code in the Search "Q" field.

Mropeite va Bpeite T1g 06nyleg Xpriong Kat o NAEKTPOVLK Hopdr| LECW TNG LOTOoEALSAG pag
www.nikolaoutools.com. Avantriote Ti¢ Le tov Kwdikd mpoidvtog oto nedio Avagitnon " Q" .





